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1. INTRODUCERE

Aceastä sec!iune a Documentaliei de Atribuire include ansamblul cerinlelor pe baza cärora
fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnicä ii Propunerea Financiarä) pentru serviciile
care fac obiectul viitorului contract de achizi!ie publicä ce se va incheia in urma aplicärii acestei
proceduri.

In cadrul acestei proceduri, MUNJCIPIUL DEVA indepline$e rolul de Autoritate
Contractantä, respectiv Achizitor / Beneficiar in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei secliuni a Documenta!iei de Atribuire, orice activitate descrisä intr-
un anumit capitol din Caietul de Sarcini ii nespecificatä explicit in alt capitol trebuie interpretatä
ca fiind mentionatä in toate capitolele unde se considerä de cätre Ofertant cä aceasta trebuia

mentionatäpentru asigurarea indeplin irii obiectului Contractului.
Orice anexä, aferentä vreunui capitol din prezentul Caiet de Sarcini, reprezintä parle

integrantä a acelui capitol si implicit a Documenta!iei de atribuire.

Ofertan!iitrebuie sä räspundä integral cerin!elor minime incluse in acest Caiet de Sarcini ii
färä a se limita la prestarea serviciilor ii/sau livrarea produselor aferente.

Nu se admit ofertele par!iale din punct de vedere cantitativ ii calitativ, ci numai ofertele
integrale, care corespund tuturor cerin!elor m in ime stabilite prin prezentul Caiet de Sarcini.

In cadrul acestui document, pentru exprimärii, in functie de momentul ii
activitä!ile/aspectele la care se face referire, se vor folosi urmätorii termeni care vor avea acgl@ii.

inteles si anume:
se va rolosi termenul de Ofcrtant - pentru aspecte ce (in de procesul de intocmire

prezentare a ofertei in cad rul procedurii de atribuire a contractului de achizitie
publicä;

se va folosi termenul de Contractant - pentru aspecte ce tin de obliga!iile asumate
in cadrul contractului ce se va atribui in urma aplicärii procedurii de achizi!ie
publicä;

se va folosi termenul de Prestator - pentru aspecte ce lin de activitätile propuse a

fi realizate in cadrul contractului

2. CONTEXTUL REALIZÄRII ACESTEI ACIIIZJTJI

Pentru o informare clarä ii corectä a participan!ilor la aceastä procedurä, precum ii pentru
stabilirea contextului necesar aplicärii ralionamentelor pe perioada derulärii

Contractului, in special, dar firä a se limita la aspecte ce tin de determinarea naturii generale a

Contractului, in cadrul acestui capitol, Autoritatea Contractantä prezintä contextul achiziliei,
context care a determinat stabilirea obiectivelor principale urmärite de Autoritatea Contractantä la

realizarea acestei achizi!ii, stabilirea obiectului principal al Contractului ii a principalelor cerinle
de calitate ii perforinan!ä.



2.1. Informatii desprc Autoritatca Contractantä
Nr.

2

3

4

Informatic
Autoritate
Contractantä:
denumire, adresa,
pagina web

Sectorul de activitate

Activitate principalä/
tributia principalä

Autoritä!ii

Detalicre
MUNICIPIUL DEVA: Judetul I lunedoara

Pia!a Unirii nr.4, municipiul Deva, jude!ul Ilunedoara, Romånia

htt

Administra!ie publicä

Administratie publicä localä

Continuarea elörturilor pentru indeplinirea obiectivelor de !arä.
asumatc in calitate de stat membru al Uniunii Europene, inclusiv in

Contractante care sunt eea ce priveste diminuarea ratei päräsirii timpurii a icolii prin

afectate /influen!ate de acordarea, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar sub forma masä
rezultatul Contractului caldä in regim catering, in limita unci valori zilnicc de 15
ce urmeazä a fi atribuitlei/beneficiar, TVA inclus.

2.2. Informa!ii generalc dcsprc contextul care a determinat achizitia

IIOTÄRÄRE nr. 23 din 29 ianuarie 2025 privind instituirea Programullli na!ional "Masä
sänätoasä" derulat pe perioada destiliurärii cursurilor icolare din anul 2025 reglementeazä
acordarea zilnicä cu titlu gratuit, a unui suport alimentar sub formä de masä caldä in regim
catering, in limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv TVA. Limita valoricä de 15

lei/zi/beneficiar, inclusiv TVA-ul cuprinde prelul suportului alimentar. con!inånd pre!ul materiei
prime ii al serviciilor de preparare a produselor ii cheltuielile de transport.

AstlZ•l, pentru Liceul Tehnologic Energetic „[)ragomir I lurmuzescu" Deva - tipul de suport
alimentar s-a stabilit a fi sub formä dc masi caldä in regim catering pentru un numär de 832
elevi respectiv: din invä!ämåntul gimnazial 257 elevi, din invätämåntul liceal 98 elevi, din

invä!ämåntul profesional 141 elevi ii din invätämåntul primar 336 elevi, dintre care un numär de
8 elevi cu regim de masäspecial.

Raportarea prezen!ei se va face zilnic in intervalul orar 8.00- 8:30.

In ceea ce priveste programul de distribuire a suportului alimentar si timpul alocat se comunicä
urmätoarele:

Corpul I situat in Deva, strada 'litu Maiorescu, nr.28:
v/ invä!ämånt prinnar > in intervalul orar 10.30 -1():45

invä!ämånt gimnazial, liceal, proresional > in intervalul orar 12.45 -13:00

Ordin nr. 7732/2024 privind aprobarea criteriilor pentru includerea unitä!ilor de invä!ämånt
in Programul na!ional "lV1asä sänätoasä" (PNMS).

Ordin nr. .3.352/2()25 privind aprobarea l.istei unitätilor de invä!ämånt preuniversitar
incluse in Programul nalional "Vlasä sänätoasä" in anul 2025.

I lotararea Guvernului nr. 80/2025 privind repartizarea pe unitä!i/subdiviziuni
administrativ-teritoriale ii pe unitä!i de invä!ämånt a sumei prevazute in Legea bugetului de stat
pe anul 2025 nr.9/2025 pentru finan!area Programului national "Masä sänätoasä".



Ordin nr.541/2025 pentru aprobarea listei alimentelor nerecomandate pre$colarilor si
si a principiilor care stau la baza unci alimentalii sänätoase pentru copii si adolescenli in

unitålile de invälämånt preuniversitar.

3. DESCRIEREAOBIECTULUI VIITORULUI CONTRACC DEACJIIZTIE PUBLICÄ

3.1. Datele de intrare utilizate de Contractant in scopul dcrulärii activitätilor contractului

Activitä!ile care urmeazäa fi derulate in limita valoricä de 15 lei/zi/beneficiar. inclusiv
TVA-ul, cuprinde urmätoarele:

suportul alimentar sub formä dc masi caldä in regim catering, concinånd prelul
materiei prime ii al serviciilor de preparare a produselor ii cheltuielile de transport. in perioada
desfäsurärii cursurilor scolare din anul 2025 pentru elevii din unitatea de invä!ämånt
preuniversitar de stat. Liceul Tehnologic Energetic "Dragomir Hurmuzescu" din Municipiul

I)eva.

Astfel, prestatorul va trebui sä !inä cont de urmätoarele informalii generale cu privire la

1110dul concret de derulare a contractului de servicii : Suport alimentar sub forma de masä
caldi in regim catering pe zi - "Masä sänätoasä", pentru clevii din unitatea de invätämånt
Liceul Tehnologic Energetic "Dragomir Hurmuzescu" din Municipiul Deva, judetul

Ilunedoara

a) Tipul dc contract: contract de servicii. cu executare succesivä pe bazä de comandä emisä
de beneficiar. Achizitorul nu are obliga!ia de a efectua comenzi pentru toatä cantitatea ii valoarea
cuprinsä in contract.

b) Unitatca de mäsurä a contractului: por!ia, configuratä conform prevederilor prezentului
caiet de sarcini.

Numärul estimat de portii ce vor fi asigurate la o livrare: 832 de portii, in func!ie dec)

numärul de copii prezen!i la activitä!ile didactice.
Notä: Pcntru 8 clevi sc detinc declarative insotitc de adcverintä medicali cu privire la

alocarca unui regim de masa special, respectiv :
3 - clevi cu restrictii carne de porc din motive religioasc ;
1 - elev cu intoleran(ä la lactozä 'i gluten;
2 -elevi cu alcrgii la gluten, drojdie, histaminä;
1 — elev cu alergie la peste, kiwi;
1 — elev cu gastrita cronicä.

Regimul de livrarc: zilnic, de luni panä vineri, pe toatä perioada derulärii activitä!ilor scolare
(fill'ä a lua in calcul zilele de vacanlä ii zilele nelucrätoare sau in care, conform ordinelor MEN sau

alte acte normative, nu se deruleazä activitä!ile scolare)

v/ Liceul Tehnologic Energetic "Dragomir Hurmuzescu" Deva, Corpul I. strada Titu

Maiorescu nr.28:
- invä!ämånt primar - in intervalul orar 10.30 - 10:45

- invä!ämånt gimnazial. liceal. prolusional - in intervalul orar 12.45 - 13:00

Tipul mcsei servitc - suport alimentar sub formä de masä caldä, conlörm cerintelord)

caietului de sarcini.



e) Grupul tintä (consumatori) - copiii din ciclul primar, gimnazial, liceal, profesional

3.2. Criteriilc de performantä ale contractului

3.2.1. Aspecte genera lc

La finalul fiecärei etape afierente contractului (lunar), Beneficiarul are dreptul de a evalua
perförman!a Contractantului in legätura cu nnodul de executare a Contractului.

Evaluärile ce se vor efectua cu privire la nivelul de performan!ä al serviciilor in cadrul
procesului de prestare a serviciilor vor avea drept referin!äatåt datele de intrare aferente viitorului
contract, ce se regäsesc atåt in prezentul caiet de sarcini cit ii standardele europene si nalionale
aplicabile produselor alimentare ce se vor fi puse la dispozi!ia grupului lintä prin intermediul

acestor servicii ce Cac obiectul contractului

3.2.2. Criterii de performantä specifice

In ceea ce prive$e prestarea serviciilor, Contractantul va trebui sä ia mäsurile necesare ii
sä adopte acea solutie necesaräpentru prestarea serviciilor, astfel incåt sä se asigure atingerea
urmätoarelor criterii de performan!ä aferente contractului:

a) Produsele alimentare livrate la destina!ie vor avea o formä de prezentare ii o temperaturä

minimä necesaräastfel incåt produsele sä poatä fi consumate in condi!ii normale.
b) Produsele preparate ii livrate vor respecta principiile care stau la baza unei alimenta!ii

sänätoase pentru copii si adolescen!i, cum acestea sunt prezentate prin Ordinul MS
nr.541/2025 'i ancxele Ia acesta- actualizat.

c) Procesul de preparare, transport ii livrare sä se deruleze cu respectarea in totalitate a

cadrului cadrul legal ii normativ aplicabil in domeniul siguran!ei sanitare ii alimentare.
d) Produsele preparate ii livrate respectä cerin!ele calitative ii cantitative din comenzile

confirmate de cätre Beneficiar
e) Activitä!ile de livrare, la destinatia finalä, a produselor alimentare vor respecta calendarul

convenit intre pär!i.

3.2.3. Modul de stabilire a rczultatclor verificärii criteriilor dc performan(ä:

Periodic (de regulä lunar), inainte de recep!ia serviciilor, pär!ile vor verifica ii evalua modul
de indeplinire a criteriilor de performan!ä ale contractului preväzute la punctul 3.2.2. de mai sus.
rezultatul acestor verificäri urmånd a fi consemnat in cadrul procesului verbal de recep!ie a

serviciilor ce stä la baza emiterii facturii atu•ente serviciilor prestate perioadei supuse evaluärii.

3.3. Modul dc prestare a serviciilor precum ii produsclc ce sc vor livra in cadrul contractului

3.3.1. Modul de prestarc a serviciilor si mecanismul specific de dcrulare a activitätilor
contractului

Pentru derularea viitorului contract de achizitie publicä. pär!ile vor proceda. in principal,
conförm urmätorului mecanism:



Nr. Activitate Detalicre activitäti

Etapa I - Stabilirea calendarului lunar de rcstare a serviciilor

Definirca calcndarului Cu cel pulin 10 zile inainte de inceperea lunii, Beneliciarul va transmite Prestatorului
de presta rc programul propus pentru luna urnnätoare, in care va indica zilele in care se vor prest

serviciile ce fac obiectul contractului.
Dupä primirea si analiza progranullui lunar, in tertnen de naa.xim 2 zile lucrätoar

Etapa 2 Preluarea comcnzii

2

Prestatorul va primi comanda emisä de beneficiar, zilnic, in func!ie de numärul de elevi
prezen!i la activitä!ile didactice din ziua respectivä, tn limita valorii zilnice de IS lei

TVA inclus.
Connanda privind numärul de portii necesar in vederea distribuirii va fi comunicat d

cätre unitatea de invätämånt furnizorului in baza prezen!ei elevilor la orele de curs.
Primirca si inregistratä zilnic in intervalul orar 8:00-8:30.

confirmarea comenzii Pentru 8 elevi meniul va fi permanent regim de masä special:
de cätrc pärti 3 - elevi cu restrictii carne de porc din cauze religioase

I - elev cu intolerantä la lactozä si gluten;
2 -elevi cu alergii Ia gluten, drojdie, histaminä;
I —elev cu alergie la peste, kiw;
I — elev cu gastrita cronicä.

Dupä primirea si evaluarea connenzii, prestatorul va contirnna livrarea connenzii. Dupä
prililirea comenzii, Prestatorul va initia ii derula etapa de pregätire si preparare a

suportului ali Inentar, cu respectarea cerinlelor cantitative si calitative preväzute de actele
normative si prezentul caiet de sarcini.

Prestatorul se va asioura cä personalul implicat in activitä!ile de preparare Inanipular

a alimentelor ce conlpun meniul respectä cerin!ele de igienä ii securitate alinnentarä,
preväzute de legisla!ia in vigoare. Prestatorul se obligä sä prezinte Beneficiarului, Ia

silnpla cerere a celui din urmä, toate docunwntele care atestä indeplinirea acesto

obligatii.
Prestatorul va asigura prepararea produselor cu respectarea cerintelor de trasabilitate

Prepararea produselor impuse de cadrul legal/normativ specific in acest domeniu, asi2uråndu-se de

documentelor care atestä provenienca, calitatea ii salubritate Inateriilor prilne sicomandatc
ingredientelor de origine anililalä non-animalä (facturi, avize, certificate de calitate,
declaratii de confortnitate, etc) utilizate in prepararea meniurilor connandate. Prestatorul

sc obligä sä rezinte beneficiarului, la silli la sa cerere co ii du ä aceste documente.

Hrana calda trebuie ambalatä in recipiente de unicä folosintä, inchise ermetic, in

conformitate cu standardele de calitate in vigoare, respectiv caserole, boluri, cupe,

pahare, etc., ce respectä cerintele de sigurantä alimentarä care nu prezintä nici un risc

pentru consumator.
Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare , produsele care fac obiectul suportuluiAmbalarea si
alinuntar trebuie insotite de ustensile sigilate, din lenon care permit consumul in

pregätirea pentru conditii de igiena.
transport a produsclor

Fiecare portie se ambaleazä in Plasa individualä, cu tot ce contine meniul respectiv.
preparate

Annbalqiele: Toate produsele ambalate individual se vor incärca in anlbalaje reutilizabil
(läzi, cutii, etc), destinate transponului si manipulärii produselor ambalate individual, c
respectä cerin!ele de sigurantä alimentarä.

Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizärii ii dezinfectiei, contorm normelor legale
in vigoare, inainte de tiecare utilizare livrare.

Etapa 3. Livrarea comcnzii
Supoltul alilnentar va fi livrat conforlll calendarului de livrare convenit intre pärti, in

intervalul orar 10.30 - 10:45 pentru invä!änuintul primar, respectiv in intervalul orar
12.45 -13:00 pentru invätämäntul ginnnazial, liceal ii in locatia de pe strada

Livrarea prod uselo Vitil Maiorescu, nr.28 a fiecärei zile in care se desf>aioaräactivitä!i didactice, Ia unitatea

de invätämänt.preparate



Livrarea se va efectua utilizind lilijloace de transport autorizate sanitar-veterinar,
conform prevederilor cadrului legal aplicabil in materie. Alnbalajele reutilizabile, ce
confin produsele annbalate individual, se vor incärca/descärca in mijloacele de transport
astfel incit sä fie protejate itupotriva unor eventuale contanlinäri.
Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor trebuie sä indeplineascä

in væoare.
Prin 1110dul in care va derula activitä!ile de livrare, Prestatorul va asigura ambalqiele
reutilizabile suficiente si adecvate destinate transponului si manipulärii produselo
ambalate individual, astfel incåt acestea sä rämånä la dispozitia Beneficiarului pinä I

consumarea in totalitate a produselor livrate, urnlånd ca ambalajele reutilizabile sä fie
preluate de cätre Prestator cu ocazia urnlätoarei livräl'l.

Etapa 4. Rcccptia serviciilor si a produsclor livratc

4

5

Receptia comenzilor
livrate

Receptia serviciilor
prestate

Produsele livrate se vor recep!iona pe bazä de doctllnente de inso!ire a märfurilor,
intocmite si prezentate de cätre Prestator. Pentru gestionarea ambalajelor reutilizabil
ärtile vor intocmi documente de oestiune distincte de cele de rece tie a roduselor.

Reprezenta(ii Prestatorului ai Beneficiarului, Ia momentul receptiei produselor, VOI
efectua verificärile necesare pentru determmarea confornlitä!ii produselor livrate cu cel

din conlanda confirmatä de pär!i, confirmand receptia cantitativä si calitativä a produselo
prin intocnurea unui races verbal de predare prililire a produselor livrate.

Docunlentele care atestä avizarea mijlocului de transport utilizat de prestator trebuie sä tie
prezentate reprezentantului beneficiarului, la monientul livrärii produselor, acesta din

urnna avånd obliga!ia anexärii unei copii a acestor documente procesului verbal de

pygd.vyvpyipirea roduselor livrate.

avizarea/autorlzarea personalului utilizatDocumentele atestä
transportul manipularea produselor trebuie sä fie prezentate reprezentantului

Beneficiarului, Ia momentul livrärii produselor, acesta din urma avånd obligatia anexärii
unei copii a acestor documente procesului verbal de predare primire a produselor livrate.
Lunar, unitatea de invä!ämånt va realiza centralizarea cantitä!ii de produse consumate, in

functie de situatia numärului de copii icolarizati in luna precedentä, pe care o va corela cu
situatia existentä Ia furnizor.Toate pär!ile illiplicate in procesul de distributie a produse101

alinnentare cätre unitatea de invä!ämånt vor pästra doctnnentele justificative pe o perioadä
de cel utili 3 ani, inccpånd de la sfåriitlll anului intocmirii acestora.
Recep!ia serviciilor se va face in baza proceselor verbale de predare primire a produselo
receptionate, intocmite cu ocazia fiecärei livråri erectuate in perioada de referin!ä supusä
rece iei eriodice.
La monientul receptici serviciilor se va intocmi un proces verbal de recep!ie in cadrul

cäruia se va eviden!ia atåt volumul de produse livrate in perioada cit si modul in care au

fost respectate cerintelc calitative spi cantitative Inclusiv modul in care au fost indeplinite
criteriile de perfbrlnantä stipulate la cap. 3.3.2. din prezentul caiet de sarcini.

Decontarea periodicä a serviciilor prestate se va putea efectua doar in baza proceselor

verbale de receptie intocnnit coniörm celor preväzute luai sus.

Receptia finalä se va efectua Ia finalizarea contractului, prin intocmirea unui proces verbal

de receptie finalä, in cadrul cäruia se va evidentia modul in care Prestatorul ii-a indeplinit
obligatiile contractuale asumate prin contract, acest document stånd la baza efectuärii
ultimelor decontäri din cadrul contractului precum ii pentru emiterea documentului

constatator, conform art. 166 din IIG 395/2016.

Toate activitä!ile trebuie realizate cu respectarea legisla!iei ii a reglementarilor tehnice in
vigoare, aplicabile specificului obiectului contractului.

Controlul respectarii prevederilor legislaliei in vigoare privind conditiile igienico-

sanitare prin care masa calda este oferitä cätre elevi, precum ii a respectarii unei alimenta!ii
corespunzatoare din punct de vedere nutri!ional in unitalile de invä!ämånt preuniversitar, se
exercita de cätre personalul imputernicit de Ministerul Sänätätii. din cadrul Directiilor de sänätate

publicä jude!ene.



Pentrtl orice situatie ce poate apärea si pentru care nu s-a preväzut in mod clar modul in

care trebuie actionat, pär!ile vor adopta acele activitä!i care sunt necesare asigurärii atingerii
obiectivului contractului respectiv a criteriilor de perlörman!ä ale contractului, aya cum acestea au
fost definite in prezentul caietul de sarcini.

3.3.2. Produscle ce sc vor livra in cadrul serviciilor

Pentru alegerea ii prepararea produselor ce se vor livra in cadrul viitorului contract se va
tine cont de urmätoarele aspecte obligatorii:

l. Cerintc privind continutul por!iei/ meniului
In vederea realizärii meniului, se vor respecta prevederile Ordinul MS nr.541/2025 ii

anexele la acesta pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor icolarilor a
principiilor care stau la baza unei alimentalii sänätoase pentru copii adolescen!i in unitälile de

invälämånt preuniversitar ii a Legii nr. 12.3/2008 pentru o alimentatie sänätoasä in unitä!iile de

invä!ämånt preuniversitar.
Suportul alimentar sub formä de masä caldä in regim catering va fi compusa din 2 juuri

de mancare (pentru a se asigura aportul minim de calorii), respectiv:
- Felul principal: fripturä, gratar, Illåncare scazutä cu sau fhrä came, etc. ii gamiturä + salatä +

påinc.
Desert - fructe, iaurt cu fructe, baton cu cereale etc.

In acest sens, pentru ficcare variantä de meniu estc obligatoriu sä se intocmeascä cite
o tiyä tchnicä distinctä in carc sä se indice gramajcle pcntru fiecarc produs rezultat dupä
preparare, exemplu - fripturä x gramc; grätar x grame; måncarescäzutä cu sau färä carne
x grame; salatä x gramc; fructc x gramc. Dc asemenea, fclul principal, trebuic completat
pe Ifingä fripturä/grätar, garniturä, salatä ii cu gramajul pfiinii si accst aspect sä fic specificat
in fisa tchnicä a fiecärui meniu.

Pentru fiecare fisä tehnicä dc meniu prezentat, se prezintä in mod obligatoriu ii
calculul caloric al meniului respectiv (minim 400 calorii (kcal).

Se va tine cont de principalii furnizori de enegie a organismului. care sunt:

lipide;
- glucide (dulciuri, fructe, legume, etc);
- proteine (came, brånzä. lapte. Ollä si proteine vegetale, etc).

Tinånd cont de prevederile ()rdinul MS nr.54 1/2025, alimentele ii bäuturile oferite copiilor
din colectivitäli sunt impärlite astfel, conform grupelor alimentare: fructe ii legume, cereale,
produse din cereale ii am idonoase, lapte, derivate din lapte ii alternative, carne, produse din carne
si alternative.
a)Fructe ii legume

Se recomandä alegerea legumelor si a fructelor preparate cu puline sau lärä adaos de
gräsimi. zahär sau sare: limitarea SUCUlUi de fructe pentru copii; alegerea legumelor ii a fructelor
proaspete si neprocesate, cit mai des.

Se recomandä conSUmUl zilnic de minimum o porlie de legume verzi 9/sau o porlie de

legume sau fructe portocalii. Exemple de legume verzi: fasole verde, broccoli, varzä, gulie, praz,
salatä verde, mazäre verde, spanac, dovlecei, sparanghel, varzäde Bruxelles, ruccola ii ierburi
aromatice verzi (pätrunjel, märar, mentä, busuioc, frunze de lelinä etc.). Exemple de legume
fructe portocalii: morcovi, dovleac, caisä, mango, nectarinä, piersicä, portocalä, mandarinä,
clementinä.
b) Cercale, produsc din cerealc 'i amidonoasc

Se recomandä ca cel pulin jumätate din produsele cerealiere otu•ite in fiecare zi sä fie
cereale integrale si ca produsele din cereale/amidonoasele alese sä fie cu adaos redus de gräsillli,
zahär si sare.
c) Lapte, derivate din lapte alternative



Se recomandä consumul des de lapte pasteurizat par!ial degresat (l , 5% gräsime) pentru
copiii cu virsta peste 3 ani; bäuturi neindulcite ii fortificate, precum bäutura de soia, migdale,
oväz, cqju, orez, ii iaurt de soia, cocos, migdale, caju neindulcit, pentru copiii cu vårsta peste 3

ani; laurt, sana, chefir, lapte bätut neindulcit din lapte pasteurizat; brånzeturi slabe (sub 20%
gräsime) din laple pasteurizat, precum bränzä de vacä proaspätä, cottage cheese, telemea

proaspätä, mozzarella proaspätä, ricotta, urdä proaspätä, crenaäde brånzä slabä etc.
d) Carne, produse din carne si alternative

Se recomandä introducerea cu regularitate a altor surse de proteine pe långä cele de
origine animalä (carne, pe$e, ouä lactate) ii a celor de origine vegetalä, cum sunt

leguminoasele (fasole uscatä, mazäreuscatä, linte, näut, soia si produse de soia) fructele
oleaginoase (nuci, migdale, cqiu, alune de pädure, fistic, seminle de dovleac. floarea-soarelui.
susan etc.). Se recomandä carnea slabä si prepararea ei cu adaos mic sau deloc de gräsimi sau

sare.
Alte ingredicntc alimentarc
Ingredientele care nu se calculeazä ca atare pot fi servite/utilizate in cantitäli limitate.

Cumulativ, cantitatea permisä intr-o zi dintre ingredientele enumerate mai jos este: de I lingurilä
(5 ml) pånä la 2 linguri (30 ml), atåt ca ingredient folosit in prepararea alimentelor, cit si servite
långä/impreunä cu preparatele principale. Exemple: sosuri: mtl$tar si småntånä slabä din comet-I,
sos pesto, ketchup, sos de brånzä sau alte sosuri preparate in blocul alimentar din cadrul firmei de
catering; gräsimi ii uleiuri: ulei de rapilä, ulei de soia, ulei de mäsline, ulei de floarea-soarelui,
unt, toppinguri: cocos, parmezan, mäsline; miere; dulcealä/gem indulcit, siropuri, zahär(conform

lit.a la Ordinul MS nr.541/2025).recomandärilor din anexa nr. I

Definirea porqiilor pc grupe alimentarc:

Grupä alimentarä

Legunie

Fructe

Produse din cereale ii
anlidonoase

brånzetu ri,I .apte,

iaurt/chefir/sana/lapte
bätut ii alternative
vegetale

Märimea portiei

- Legume cu frunze verzi crude: 100 g
- Legume crude: 100 g
- Legume fierte/congelate/conservate: 80 0

- Pastä de tomate: 30 g
- Bulion Suc de rosii: 100 g

- Fructe proaspete: 100-120 g

Fructe gätite/congelate/conservate(mrä zahär adäugat): I OO-

120 g
- Fructe uscate/confiate, deshidratate: 20 g

- Påine (l felie naedie): 30 g
/2 lipie sau tortilla: 30 g

- Biscuiti tirä cremä: 2() g

- 3 rondele de orez: 20 g

Cereale uscate nefierte (paste fäinoase, mälai, orez, gris,
CLIict1i, quinoa, mei, hriscä, amarant, fulgi de oväz, fulgi de
porumb, fulgi de orez, fulgi de hriiCä, fulgi de quinoa, fulgi de
orz, fulgi de secarä, fulgi de amarant): 20 g
Cereale lierte (paste Elinoase,

amarant, cuscus): 70 g
- Mänläligä: 100 0

- Popcorn simplu: 20 g
- Fäinä: 20 g
- Briose/Chec/Clätite simple: 30 g
- Cartoli albi dulci fierti copti: 80

-Lapte: 125 ml
- Bränzeturi slabe: 40 g

- [3rånzeturi semiorase: 30 g
Brånzeturi grase: 20 g

orez, quinoa, mei, hriscä,

Kcal
macronutrienti/portie
Aproximativ 25 kcal, 5

g carbohidrati,
proteine, O g lipide

Aproximativ 60 kcal,

15 g carbohidraci, O g
proteine, O g lipide

Aproximativ 80 kcal
15 g carbohidra!i, 0-3 g

proteine. 1-2 g lipide

Aproximativ 50-80
kcal,6 g carbohidra!i, 4

g proteine, 0-4 g lipide;
plus 150 nag calciu



soarelui, seniinte de dovleac, seminte de chia): 30

- Unt vegetal (niigdale, caju, arahide): 10 g

- Cacao pudrä: 10 g

- Fulgi de cocos: 10 g

- Avocado: 30 g
- Mäsline (färä såmburi): 30 g
- Ulei vegetal (nnäsline, rapi!ä, floarea-soarelui): 5 g

- Sillåntånä: 30 g
- Cint: 10 g

Pentru alcätuirea unui meniu echilibrat destinat copiilor ii
urmätorul necesar zilnic estimativ de portii pe grupe alimentare:

proteice:Alinnente

pe$e, ouä,carne,
leguminoase uscate si
fructe oleaginoase

Gräsillli

12-13

- laurt: 125 g
- Bäuturä vegetalä illibogä!itä cu calciu: 125 ml
- laurt vegetal imbogä!it cu calciu: 125 ml

negätitä): 40 g- Carne (albä/rosie
- Carne procesatä: 40 0

- Peste fructe de nnare (negätite): 40 g

- Ouä: 55 g (l buc. sau 3 albusuri)
- Organe (ficat, pipote etc.) (negätite): 40 g
- Tofu/S0ia: 70 g
- Leguminoase uscate (fasole, linte, mazäre galbenä, näut): 30
Leguninoase uscate gätite (fasole, linte, nuv.äre galbenä,

näut): 70 g

-Fructe oleaginoase (nuci, migdale, caju, seminte de floarea-

Carne, ouä:peste,
Apro,xitnativ 45-100
kcal, O g carbohidra!i,
6-9 g proteine, 0-8 g
lipide

Legume uscate:
100-125 kcal, 15-20 g

carbohidrati, 5-7 g

proteine, 0-7 g lipide
oleaginoase:Fructe

140-190 kcal, 5-7 g

carbohidrati,
proteine, 12-15 g lipide

Aproximativ 45-60
kcal,
carbohidrati,
proteine, 5 g lipide

adolescen!ilor,

11-14 aniGrupa alimentarä

Legume

Fructc

Produse cerealiere 'i amidonoasc

Lapte/Iaurt/Chefir/Sana/Lapte bätut
si alternative vegetale, brinzeturi

Alimente proteice: carne, pcstc, ouä,
legunlinoase uscate si fructe oleaginoase

Gräsimi

4-6 ani

2

2

7

1,5 o
proportie

echilibratä intre

diferitele surse)

3-4

7-10 ani

9

2

proporlie

se recomandä

15-17 ani

4

3

14-15

(in

4

3

propor!ie

(in

4

4
proportie

(in

echilibratä intre
diferitele surse)

4-5

echilibratä intre

diferitele surse)

6-7

echilibratä intre

di tu•itele surse)

7-8

2. Cerin!e privind selec(ia produsclor alimentare ce compun meniul

La prepararea meniurilor nu se vor utiliza: materii prime rezultate din organisme modificate
genetic, amidon, maionezä, creme de ouä, indulcitori, adaosuri de ingroiare, coloranti sintetici.

Nivelul minim al ponderii materiei prime din prettil total/suport alimentar este de: 40%. Pentru

un nivel al ponderii materiei prime din prelul total/ suport alimentar mai mic decåt nivelul minim

indicat de (40%), oferta va fi consideratä necorespunzätoare din punct de vedere tehnic, urmand a

Ii declaratä neconformä ii respinsä.

La prepararea suportului alimentar se va utiliza cel pulin I (unu) produs alimentar oblinut din
produc!ii ecologice, conform prevederilor Regulamentului (CE) nr. 834/2007



Pentru 0 (zero) produse alimentare ecologice/suport alimentar. oferta va fi consideratä
necorespunzätoare din punct de vedere tehnic, urmånd a fi declaratä neconformä ii respinsä.

Modalitatea de veri ficare - operatorii economici trebuie sä indice in Propunerea tehnicä modul

in care inten!ioneazä sä indeplineascä aceastä cerinlä. in cazul in care alimentele care vor [i

utilizate la prepararea suportului alimentar poartä o etichetä ecologicä nalionalä sau comunitarä

sunt considerate conforme.

Pentru 8 elevi meniul va fi permanent regim de masä special:
3 - elevi cu restrictii carne de porc din cauze religioase

I - elev cu intoleran!ä la lactozä ii gluten;

2 - elevi cu alergii la gluten, drojdie, histaminä;
I —elev cu alergie la peite, kiw;
I —elev cu gastrita cronicä.

Produsele ce compun meniul nu vor contine in exces ulei/gräsimi, condimente sau säruri.
Produsele alimentare trebuie sä respecte prevederile Regulamentului (C E) nr. 2.073/2005 al

Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modi ficärile ii completärile ulterioare.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregätirea mesei pentru prescolari si
elevi:
- Nu se adaugä aditivi alimentari, conservan!i sau orice alt tip de de arome care dä gust in cazul

måncärurilar calde.
- Uleiul necesar preparärii se utilizeazä o singurä datä, trebuie sä fie un ulei de calitate superiorä.
- Ceapa pregatitä in prima razäa etapei de gätire nu se prqj%te, ci se inabil}ä cu apä.
Sarea iodatä utilizatä nu trebuie sä conlinä orice alt aditiv.

- Evitarea måncärurilor care solicitä un efort digestiv puternic sau care au erect excitant ori a cäror
combina!ie produce efecte digestive nelhvorabile, cum ar Ii iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot.
Måncarea livratä trebuie gätitä in diminea!a zilei in care se serve}te, pästråndu-se in condi!ii

sanitar-veterinare ii pentru siguran!a alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare ii la

temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.
- Se vor folosi metode de preparare sänätoase (fierbcre, preparare la abur, coacere). Måncärurile

gen tocäturi sunt acceptate numai dacä sunt prelucrate termic prin fierbere sau la cuptor. OLIåle se

recomandä a fi servite fierce tari, ca omletä la cuptor ii nu se recomandä präjirea, ochiurile

romåne$i, ouäle preparate termic insuficient.
- Pentru a asigura aportul de vitamine ii elemente minerale corespunzätor se vor servi salatele din

cruditäli, precum legume/frunze adäugate in supe ii ciorbe.

Se interzice folosirea al imentelor din categoria proteinelor animale (carne, peite, ouä) in stare
crudä, de exemplu, a cremelor cu ouäii friiCä nepreparate termic ii a maionezelor.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sänätate Publicä:

ciorba de legume; supä de pui cu legume; ciorbä de väculä cu legume; legume cu piept de pui la

gratar; måncarede mazärecu piept de pui; pilaf cu legume ii ficätei de pui; piure de morcov cu

grätar de pui; piure de cartofi cu piept de curcan; måncarede varzä dulce cu fripturä la cuptor;

ghiveci de legume cu pui; orez cu legunne seipui la tavä; sufleu de broccoli cu brånzä; cartoli
gratinati cu piept de pui la gratar; tocanä de legume cu orez brun; piure de cartofi cu sfeclä si
chiftelu!e de legume; omletä cu legume - ardei, ciuperci, ceapä verde ii brånzä telemea; sulleu de
conopidä, broccoli ii brånzä la cuptor; dovlecel umplut cu brånzä la cuptor; ciuperci la cuptor
umplute cu brånzä; macaroane cu brånzä; cartofi fran!uze$i la cuptor. cu branza ii ou; quinoa cu
legume; piept de pui la grätar sau pulpä de pui dezosata la gratar cu legume crude - gogoiari, varzä,



morcov; sandvisuri preparate cu påine integralå, brånzeturi slabe, carne slabä ii legume proaspete;
un fruct intreg: salatä de fructe färä adaos de zahär etc.

3. Cerinte privind aportul caloric al meniului
Conducerea unitä!ii de invälämånt va asigura o alimentalie colectivä adaptatä vårstei stärii

de sänätate, specificului activitätii anotimpului.
Meniurile vor asigura un aport caloric nutritiv in conformitate cu recomandärile preväzute

la anexa nr. 3A la ordinul MS nr.54 1/2025 - Necesarul zilnic de calorii ii macronutrien(i, pentru
copii $i adolescenli si la anexa nr. 3B la ordinul MS nr..34 1/2025 - Necesarul zilnic de vitamine ii
elemente minerale pentru copii ii adolescenli, proporlional cu timpul petrecut de copil in
colectivitate.

Meniul va avea un raport caloric minim dc 400 calorii (kcal), asiguråndu-se un raport optim
intre principalii furnizori de enegie a organismului(proteine, lipide, glucide), conform
recomandärilor Ordinului MS nr.541/2025.

Continutul alimentelor in calorii ii in anumite substanlenutritive (proteine, lipide ii glucide) se
va stabili prin calcul. folosindu-se tabele de compozi!ia alimentelor sau programe destinate acestui
scop, rezultatele oblinute comparåndu-se cu necesarul zilnic consemnat in anexa nr. 3 la ordinul
MS nr.541/2025.

Necesarul zilnic de calorii ii macronutrienti pentru copii si adolescen!i

35-45
40-50

45-60

160-80
55-70

60-80

Grupa de vårstä

11-3ani
14-6ani
7-10 ani

1 1-14 ani (bäie!i)
1 1-14 ani (fete)
15-18 ani (bäie!i)

115-18ani (fZ•te)

Neccsar caloric zilnic
(kcal)

1000-1300
1400-1600
1600-2000

12200-2500
2000-2200

2600-3000

12200-2500

Proteine (g) Lipide (g)

3-20

120-30
30-40

150-60
45-55

165-75
150-65

Carbohidrati (g)

1130-180
180-220

200-260
260-320

230-290

300-400
260-350

Necesarul zilnic de vitamine si elemente mincrale

Nutrient

Vitamina A (Pig)

V itanlina D (gg)

Vitamina C (mg)

Calciu (mg)

IF•er(mg)

1-3 ani

300
15

15

700
7

4-6 ani

400
15

25

I OOO

10

7-10
an i

500

45

1300

10

11-14 ani

(bäie!i)

1600
15

50

1300

1 1-14 ani

(fete)

600
15

50

1300

15

15-18 ani

(bäie!i)
900
15

75

1300

15-18 ani
(fete)
700

15

65

1300

18

4. Cerinte privind ambalarea ii produse acccsorii
I-Irana calda trebuie ambalatä in recipiente de unicä folosin!ä, inch ise ermetic, in conformitate

cu standardele de calitate in vigoare, respectiv caserole, boluri, cupe, pahare, etc., ce respectä
cerin!ele de siguran!ä alimentarä ii care nu prezintä nici un risc pentru consumator.

Pentru asigurarea condi!iilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar



trebuie insotite de ustensile sigilate, din lemn, care permit consumul in conditii de igienä,
Fiecare portie se ambaleazä in Plasa individualä, cu tot ce continemeniul respectiv.
Toate produsele ambalate individual se vor incärca in ambalqje reutilizabile (läzi, cutii, etc),

destinate transportului ii manipulärii produselor ambalate individual, ce respectä cerintele de

sigurantä alimentarä. Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizärii ii dezin fecliei, conform
normelor legale in vigoare, inainte de fiecare utilizare/livrare.

In toate situatiile, recipientele folosite la livrarea hranei, vor trebui sä menlina atåt
temperatura cåt ii proprietatile organoleptice.

Distribuirea meniurilor in regim catering, se va face individual pentru beneficiar, astfel
incit sä se pastreze temperatura optimä pentru consum.

In timpul transportului, prestatorul are obliga!ia manipulärii ii utilizärii de ambalqje
corespunzatoare, astfel incåt sä se asigure integritatea hranei.

Volumul estimat al serviciilor pentru viitorul contract sc contureazä precum urmeazä:

Numärul de
beneficiari

832 copii/zi

Durata

P•anä la 19.12.2025

Valoare cu TVA
inclus/beneficiar

15 lei

Notä: Numärul erectiv de suporturi alimentare sub forma de masä caldä ce se vor comanda zilnic
poate varia in func!ie de copiii efectiv prez.en!i la activitä!ile didactice;

Astfel, propunerea tehnicä ii propunerea financiarä va fi [örmulatä linånd cont de numärul
maxim de copii ce poate fi inscris in cadrul acestui program (832 de copii), respectiv de valorile
indicate in tabelul de mai sus. Prestarea seviciilor, incepe in prima zi a activitä!i didactice de dupä
ziua transm iterii ordinului de incepere a prestärii serviciilor.

4. RES URSELE NECESARE PENTRU REALIZAREA
CONTRACTULUI:

4.1. Rcsurscle umanc ncccsare realizärii activitätilor contractului:

ACTIVITÄTILOR

Prestatorul trebuie sä asigure resursele umane necesare ii suficiente pentru realizarea

activitä!ilor contractului, conform gralicului convenit intre pär!i.

Tot personalul implicat in activitä!ile de preparare, manipulare ii livrare a produselor

alimentare trebuie sä respecte, pe toatä perioada de derulare a activitä!ilor contractului, cerin!ele
legale privind siguran!a alimentarä ii sä detinä avizele/autorizärile impus e de lege in acest sens.

Ofertantul va prezenta in cadrul Propunerii tehnicc lista personalului responsabil pentru
indeplinirea activitä!i lor de preparare, ambalare ii transport al produselor alilnentare, impreunä cu
documentele suport care atestä indeplinirea cerin!elor legale privind siguran!a ii securitatea
alimentarä.

Prin documente suporl se va in(elege:



o Cerli/ica(u/ de inslruire profesionalä privind insusirea no(iunilor /itndamenlale de igienä,
cou[orm reglemenlärilor in vigoare (Curs cle igienä, con./Ö1'111 Ordin MS nn 2.209 din 13 iulie
2()22), valabil la data prezenlärii. Precizälll cä, in cou/ormi/a/e cu prevederile art. 2() din
()rdinul MS nr. 2.2()9 din 13 iulie 2022, cerli/ica/ul anterior inclica/ are o valabili/a/e de Inaxilll

3 ani de la dala en7ilerii.

o Fi.ya de aplitu_dini speci ice activitülii des äyurale sau echivalen/ .gon/orm Tloiärärii Guvernului
m: 355 2007 privincl supravegherea sänälütii lucrälorilor cu modi/icärile si comple/ärile
ulterioare

In cazul in care, pentru indeplinirea in bune conditii a activitä!ilor incluse in Contract, pe
perioada derulärii Contractului, Contractantul va avea nevoie de mai mult personal decåt cel
specificat in Propunerea Tehnicä, acesta va räspunde pentru asigurarea acestor resurse, färä costuri
suplimentare. in acest caz. Contractantul iii va conlpleta echipa cu propriul personal pe cheltuiala

proprie.

Dacä Achizitorul ( Beneficiarul ) considerä cä un membru al personalului Contractantului
este ineficient sau nu i$i indeplineste sarcinile la nivelul cerin!elor stabilite, Achizitorul
(Beneficiarul) are dreptul sä solicite inlocuirea acestuia pe perioada derulärii Contractului, pe baza

unei cereri scrise motivate ii justificate. in acest caz, toate costurile generate de inlocuirea
personalului sunt exclusiv in sarcina Contractantului.

Contractantul are obliga!ia sä se asigure ii sä urnnäreascäcu stricte!e ca oricare dintre
personalul implicat in executia contractului cunosc foarte bine ii inleleg cerin!ele, scopul ii
obiectivele Contractului, legisla!ia ii reglementärile tehnice aplicabile, specificul activitä!ilor pe
care urmeazäsä le desmsoare in cadrul Contractului precum si a responsabilitä!ilor atribuite.

In cazul in care, pe parcursul derulärii contractului, Prestatorul inten!ioneazä sä inlocuiascä
una sau mai multe persoane nominalizate in cadrul propunerii tehnice, acest lucrtl se poate realiza
doar cu conditia ca persoanele noi implicate in derularea activitä!ilor contractului sä de!inä la

råndul lor toate avizele/autorizärile cerute de cadrul legal aplicabil. Acest lucru se va con firma, la

cererea Beneficiarului, la momentul urmätoarei livräri, prin prezentarea documentelorsuport care
dovedesc indeplinirea acestei cerin!e.

4.2. Infrastructura tchnicä neccsarä realizärii activitätilor Contractului
Contractantul trebuie sä se asigure cä personalul care iii activitatea in cadrul

Contractului, dispune de sprijinul material ii de infrastructura necesarä pentru a perm ite acestuia

sä indeplineascä activitä!ile in mod optim ii sä se concentreze asupra atingerii criteriilor de

performan!ä aferente contractului respectiv a obiectivelor urmärite prin implementarea proiectului

In acest sens, Ofertantul va prezenta in Propunerca tchnicä lista cu echipamcntcle ii dotärile
specificc dcrulärii scrviciilor, respectiv:

a) Utilaje ii echipamente folosite in prepararea ii ambalarea suportului alimentar.
b) Ambalaie reutilizabile, necesare transportului produselor alimentare in condi!ii de temperaturä

adecvatä ii care sä asigure proteclia la contam inäri pe parcursul manipulärii/transportului.
c) Mijloace de transport avizate legal pentru transportul produselor alimentare preparate.

Lista cu aceste ech ipamente ii dotäri specifice prezentatä de Ofertant in Propunerea Tehn icä
trebuie sä fie corespunzätoare scopului Contractului ii sä indeplineascä toate cerin!ele de

functionalitate ii pentru utilizare stabilite prin legisla!ia in vigoare, indiferent de forma de acces



la infrastructura necesaräpentru realizarea activitätilor in Contract.

Conform cadrul legal aplicabil in domcniul dcrulärii serviciilor, Ofcrtantul va

prezcnta odatä cu propuncrca sa tchnicä (in copic):

1) Autoriza(ia sanitar veterinarä ii pentrusiguran!a alimentelor,emisä pentru unitatea in care
se vorprepara produsele alimentare cefac obiectul serviciilor contractului de servicii;

2) Autoriza(ia sanitar veterinarä si pentru siguran(a alimentelor, pentru autovehiculele

propuse pentru transportulproduselor alimentare cefac obiectu/ contractului de servicii,•

5. PROGRAMUL DE REALIZARE A CONTRACTULUI (GRAFICUL DE
PRESTARE)

in cadrul Propuncrii tchnicc, Ofertantul va prezenta GRAFICUI, DE PRESTARE, tinånd
cont de volumul ii ritmicitatea livrärilormeniurilor. conform indica!iilor de mai sus din prezentul
caiet de sarcini.

Dupä semnarea contractului, in func!ie de graticul de derulare a activitä!ilor, beneficiarul va
comunica Prestatorului programul lunar de prestare precum ii graticul aproximativ de livrare
acerent contractului, intocmit pe luni/säptämåni, urmånd ca acesta sä fie actualizat. dupä caz,
periodic (de regulä lunar), in func!ie de programul icolar al grupului lintä precum ii a condi!iilor
de derulare a activitä!ilor proiectului.

NOTÄ: modi./icarea gra/icului de prestare a serviciilor reprezinlä 0 1noclMicare
nesubslan(ialä, de lip „adaptare la context practic" .yi nu impune mod(/icäri ale condi(iilor de

calilale sau mocl(/icäri ale pre(ului unitar al uni/ä(ii de Dlä.s•urä a contraclului, /iind Iranspusä prin

aplicarea direclä a clauzelor contractuale

Programul säptämånal de prestare al serviciilor se va defini prin comanda emisä de cätre

beneficiar, in functiede modul concret de derulare a activitä!ilorproiectului in rela!iecu grupul
lintä.

Programul orar de livrare poate fi modificat de cätre Beneficiar, cu condi!ia notificärii
Prestatorului cu cel pulin o zi in prealabil.

6. CADRUL LEGAL CARE GUVF,RNEAZÄ REL/V!'IA DINTRE ACIIIZITOR
(BENEFICIAR) $1 CON'I'RACTAN'I' (INCLUSIV iN DOMENIII,E MEDIULUI, SOCIAL
AL RELATIILOR DE MUNCÄ)

Conform art. 51 din Legea 98/2016 ofertan!ii vor tine cont de reglementari obligatorii in

domeniile mediului, social si al rela!iilor de munca stabilite prin legisla!ia adoptata la nivelul
Uniunii Europene, legisla!ia nationala, prin acorduri colective sau prin tratatele, conven!iile si

Informa!ii detaliate privind reglementärile inacordurile internationale in aceste domenii.

domeniile mediului, social si ai rela!iilor de muncäse pot obline de la: Agentia Nationalä pentru
Protec!iaMediului (vvww.anpm.ro), Ministerul Muncii ii Justi!iei Sociale (www.mmuncii.ro).

In acest scop ofertan!ii vor prezenta o declara!ie pe proprie räspundere prin care se va atesta

faptul ca la elaborarea ofertei s-au respectat aceste cerin!e.

7. MANAGEMENTUL CONTRACTULUI DE PRESTÄRI SERVICII



7.1. Gestionarca relatiei dintrc Contractant (Prestator) ii Achizitor (Beneficiar)

Achizitorul (Beneficiarul) este responsabil pentru derularea procedurii de atribuire a

Contractului, monitorizarea execu!iei Contractului ii efectuarea plälilor cätre Contractant,

conförm Contractului ii a Graficului de prestare acceptat, prin desemnarea unui Responsabil de

Contract.

Responsabilul de Contract din partea Achizitorului va asigura comunicarea permanentä cu
echipa Contractantului (Prestatorului), eviden!a tuturor documentelor referitoare la derularca
Contractului, monitorizarea permanentä si evaluarea periodicä a gradului de indeplinire a

obiectivelor Contractului.
Unitatea de invä!ämånt räspunde, in mod direct, de asigurarea condi!iilor de primire.

receptie ii distributie a produselor alimentare, prin nom inalizarea persoanelor responsabile in acest

sens, precum de confirmarea documentelorce stau la baza plä!ii produselor alinnentare.
Programul de service a mesei ii timpul alocat acestei activitä!i sunt stabilite de cätre

conducerea unitä!ii de invä!ämånt, in func!ie de nunnärul de elevi, de orarul icolii ii de

particularitä!ile specifice fiecärei unitä!i de invä!ämånt.
Principiile care trebuie respectate in pregätirea mesei pentru elevi, conförm prevederilor

legale - I egea nr. 123/2008 ii ()rdinul MS nr.541/2025.Totodatä, Institutul Nalional de Sänätate
Publicä (INSP) a elaborat sugestii de meniuri orientative pentru acest program. Acestea sunt

men ite sä asigure o alimentalie echilibratä ii nutritivä pentru copii ii adolescen!i.
Contractantul (Prestatorul) este responsabil pentru execu!ia la timp a tuturor activitä!ilor

preväzute ii pentru oblinerea rezultatelor stabilite prin Caietul de Sarcini, ca ii pentru intreaga

coordonare a activitä!ilor care fac obiectul Contractului.
Unitatea de invä!ämånt beneficiarä a programului va line eviden!a cantitä!ii de produse

consumate, men!ionånd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/por!ie. numärul de
por!ii ii numärul de zile de scoalä, precum ii evidenla numärului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat ii unitätile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar ii pentru siguran!a alimentelor de pe teritoriul Romåniei vor pästra ii vor prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite in unitä!ile icolare, precum ii documentele care sä ateste calitatea ii
siguran!a acestora, clupä caz; unitä!ile de invä!ämånt au obliga!ia de a pästra avizele de expeditie
aferente tiecärei distribu!ii.

Lunar, unitatea de invä!ämånt va realiza centralizarea cantitä!ii de produse consumate. in

Illnc!ie de situa!ia numärului de copii scolariza!i in luna precedentä. pe care o va corela cu situalia
existentä la furnizor. Toate pär!ile implicate in procesul de distribu!ie a produselor alimentare cätre

unitatea de invä!ämånt vor pästra documentele justificative pe o perioadä de cel pulin 3 ani,

incepånd de la sfäriitul anului intocmirii acestora.

Prestatorul cstc obligat sä remediczc in maxim o orä de la notificarea scrisä din partea

unitä!ii de invä!ämånt, orice dcficicntä/neconformitate; portiilc neconformc vor fi inlocuite
in termen de maxim o orä.

Beneficiarul si Contractantul (Prestatorul) iii transmit reciproc notificäri de indatä ce una

dintre pärti devine conitientä de apari!ia in perioada imediat urmätoare a unui eveniment sau a

unei situatii care ar putea:

ii.

ii i.

sä conducä la intårzierea prestärii serviciilor. generånd nerespcctarea termenului

de livrare a produselor sau a serviciilor din Contract,

sä conducä la modificarea Graficului de prestare al activitä!ilor acceptat
sä afecteze scopul ii spera de cuprindere a serviciilor contractate inclusiv a

criteriilor de performantä ale contractului



iv. sä afecteze activitatea Achizitorului (Beneficiarului) sau a altor factori interesa!i
identificati in legäturä cu serviciile incluse in Caietul de Sarcini.

Toate comunicärile (notificärile) emise de pär!ile contractului vor fi transmise in scris, prin
email sau fax. in cazuri urgente, comunicare intre pärli se poate derula ii pe cale verbalä
(comunicare directä sau telefönic cu condi!ia confirnlärii elementelor principale ale comunicäri
in formä scrisä cel tårziu in ziua lucrätoare imediat urmätoare celei in care a avut loc comunicarea
verbalä.

Produsele alimentare distribuite conform OUG nr 105/2022 se analizeaza doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguran!a alimentelor care au metodele de

analiza acreditate.
Prestatorul are obligatia prelevärii de probe la sediu, care se vor pästra 48 de ore de la data

prelevarii in recipinte corespunzatoare sigilate si etichetate corespunzator, in spa!iul frigorific
special destinate } i adecvat acestui scop, dotat cu termometru ii gralic de temperaturä
actualizat de persoana responsabila desemnatä. Se interzice darea in consum a alimentelor in
situatia nerecoltarii probelor alimentare din masa caldä. In cazul apari!iei unor imbolnäviri sau

suspiciuni de imbolnavire cu transmitere digestiva la copiii care au servit masa vor putea
reprezenta in car. de litigiu, o asa numita "contraproba".

Persoanele angajate in producerea. manipularea si distributia produselor alimentare

sunt obligate sä de!ina certificate de absolvire a unui curs de No!iuni fundamentale de igiena
sau echivalent. In situatia nerespectarii de cätre personalul propriu a masurilor referitoare la
prevenirea si combaterea bolilor transmisibile,cåt si a normelor sanitar-veterinare, prestatorul
va suporta, dupa caz, sanc!iuni administrative, conven!ionale sau penale.

Notä:

8. CRITERIUL DE CONTRACTULUI

Criteriul de atribuirc va fi „Ccl mai bun raport calitate-pret".
Autoritatea contractantä atribuie contractul de achizilie publicä ofertantului care a depus

orerta cea mai avantajoasä din punct de vedere economic. Autoritatea contractantä stabilesteoferta

cea mai avantajoasä din punct de vedere economic pe baza criteriului de atribuire ii a factorilor de
evaluare preväzu!i in documentele achizi!iei.

Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic.
Autoritatea contractantä va aplica urmätorul criteriu de atribuire. prin aplicarea urmätorilor factori
de evaluare:

Nr.
Crt.

2

3

Factor de evaluare

Pretul ofertei fara TVA (Pl)
Materie rinvä (P 2)

Numar de produse alimentare ecologice
utilizate/ su ort alimentar - (P3)

TOTAL

Pondere Punctaj
maxim
40

30

30

100

Punctaj final

Oferta castigatoare este
clasatä pe primul

loc (punctaj maxim)

Pl - Prctul ofcrtei - 4()% - Punctaj maxim factor- 40
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda 40 puncte ( punctajul maxim alocat);
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) —

- (Pret

minim ofertat / Pret n) x 40 (punctaj maxim alocat).
P2 - Materie primi - 300/0 - Punctaj maxim factor- 3()



Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pre!ul total/suport alimentar se acordä
punctajul maxim alocat factorului de evaluare. respectiv: 30 puncte.
b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pre!ul total/ suport alimentar, punctajul
Pmp(n) se calculeazä a.stfel: Pmp(n) (MP n/MP maxim x 30 (punctujul maxim alocat),
Unde:
Pmp(n) - punctqiul acordat nivelului „n" al ponderii materiei prime din prettil total/suport alimentar
MP n nivelul ,.n" al ponderii materiei prime din prelul total/ suport alimentar;
MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din prelul total/ suport alimentar

Nivelul minim al ponderii materiei prime din precul total/ suport alimentar este de: 40%.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din prelul total/ suport alinnentar egal cu nivelul minim
indicat de 40% se acordä 0 puncte.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pre!ul total/ suport alinnentar mai mic decåt nivelul

minim indicat de (40%), of-erta va fi consideratä necorespunzätoare din punct de vedere tehnic,
urmånd a fi declaratä neconformä ii respinsä.
Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din prelul total/ suport alimentar va fi
exprimat cu maxim douä zecimale.

P3 — Numar de produsc alimentarc ecologicc utilizatc/ suport alimentar - 300/0 - Punctaj
maxim factor- 30
Algoritm de calcul: Punctajul se acordä astfel:
- pentru I produs alimentar ecologic utilizat/ suport alimentar se acordä - 0 (zero) puncte
pentru 2 produse alimentare ecologice utilizate/ suport alimentar se acordä - 7 puncte

- pentru 3 produse alimentare ecologice utilizate/ suport alimentar se acordä - 15 puncte
- pentru 4 ii mai mult de 4 produse alimentare ecologice utilizate/ suport alimentar se acordä
punctuiul maxim alocat de - 30 puncte

Punctajul maxim este de 30 puncte care reprezintä punctqjul atu•ent unui numär de 4 si
mai mult de 4 produse alimentare ecologice utilizate/ suport alimentar.
Pentru 0 (zero) produse alimentare ecologice/suport alimentar, ofu•ta va Ii consideratä
necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmånd a fi declaratä neconformä ii respinsä.

Numärul minim de produse alimentare ecologice/ suport alimentar este de: I(unu).

Operatorii econonnici trebuie sä indice in Propunerea tehnicä modul in care intenlioneazå sä
indeplineascä aceastä cerin!ä. in cazul in care alimentele care vor fi utilizate la prepararea
suportului alimentar poartä o etichetä ecologicä nalionalä sau comunitarä sunt considerate
conforme.

9. MODALITATEA DE iNTOCMlRE $1 PREZEN'I'AREA PROPUNERII TEHNICE
Ofertantul va prezenta Formularul de Propunere tehnicä, folosind modelul din Sec!iunea

lörmulare din cadrul documenta!iei de atribuire, impreunä cu documentele solicitate prin prezentul
caiet de sarcini, considerate parte a Propunerii tehnice.

Prin Propunerea tehnicä inaintatä, otu•tantul are obliga!ia de a racedovada conformitä!ii
activitä!ilor care urmeazäa Ii realizate cu cerintele preväzute in Caietul de sarcini.

Prin modul de intocnnire a Propunerii tehnice ofZ•rtantul trebuie sa !inä cont de prevederile
documenta!iei de atribuire, a documentclor ce inso!esc caietul de sarcini si sä prezinte modul
concret in care acesta isi propune sa execute contractul de achizi!ie publicä, fhcånd referire la
toate cerin!ele solicitate prin caietul de sarcini.

Astfel, Propunerea tehnicä trebuie sä respecte förmatul Formularului de Propunere tehnicä



Prezentarea serviciilot• propuse cle oiörtant. con lor lui caiet de sarcini:
(iraficlll aproxinoativ dc prestare a serviciilor - con cap. 5. din ca ietul de sarcini. intoclliit
pentl'll o säptälnånä;
Prezentarea resurselor Illnane propuse pentru execu!ia contractu Illi. impreunä cu docunncntele
SUPOI'I, con lörnn cap. 4. l. ciin preze.ntul caiet de sarcini (lista persoanelor responsabile dc
prestarea serviciilor inopreunä cu dovada ab.solvirii cur.surilot• de igicnä ii li.ielc cle aptitudini):
Prezentarea in frastructurii tehnice propusc pcntru execu!ia contractului. inopreunä cu

con cap. a.2 din prezcnttll caiel Gle sarc.ini (l isla cu ambalajeledocillne.ntele port

noijloacele cle transport. itnprc.unä cu atlloriztl!ia sanitar veterinarä pe.ntru unitatca de preparare
ii nniiloacelede transport):

ise tchnice, con lornl cerintelor cie la pct. 3..3.2. 2 connpletate core.spun•/ätor (111 in i Ill

va riante pen tru tncniu rile zilniee nornvale ii 111 in 1() fi.iC pen tru rneniu rile ziln ice ctl

reoitn special, On in va ria nte pen tru tneniu rile prod use din ca rne (lc pore, in ill)
10 variante pen tru rucniu rile f•ärä alune sau alte prod use oleaginoa.sc, tninim varia nte

Illen iu rile färä la pte, gluten, Olli, seca rä, h ista inä, 111 inim va riantepen tru
pen tru Inen iu rile iod).

In ace.st sens, pen tru tieca re va ria ntä (lc Ill en ill este obliga toritl sä sc in toctneascä cate

o fiså tch n ici distincti in ca re sä se indice grama icle pen tru fieca re prod us rezultat (lupil

prepa ra re, exernplu u x gratne•, grätar x ora tile; nvanc•a re sc•äzutä cu sau firi carne
x grame; salati x gratne; fructe x

asemenca, fclul principal, trebuic corn pletat pe långä friptu rä/grätar, ga rniturä,

salatå ii cu gra iul pfiinii 'i acest aspect sä fie specificat in f'isa teh n ici a ficc•ärui Ineniu.

tiecare tisa lehn Ica cle Inen ill prczental. se in nnoc.l obligatorill Sl calculul caloric
al Inen iu lui respectiv in i ca lorii (kea l).
Declaratic pe proprie riispunclere cu privire la respectarea reglenoenlilt•i lor obliuatorii in clotneniul
social si al nnediului, con IOrm cap. 6 din prez.cntlll caiet dc sarcini;
Alte docunnente solicitate prin de atribuire sau care sunl considerate de ofl.•rtant ca
ind relevante in raport cu cerintele acesteia:

Model annbalal incliviclual al lui a I linentar inscript ionat con cerin(clor.

MOD DE iV1'OCMlRE Sl PROPI NERIIPRE'/.F.NTARV10.

FINAN( IARF,
Propunerca financiarå globalå se va intocllli ii prev.enta con I :ornnularu lui dc ofertil

d in sec!iunea Formu lace.
a linnentar este cic:In in inn al poncierii noatcriei prilne din pre!lll total/ su port

Pentru un nivel al ponclcrii noateriei prilne din pre!lll total/ suport alinnentac lilai Illic decit
nivelul In in itu indicat dc (400/0). oférta va fi consideratii necorcspunzätoare din punct de vcdcre
tehn ic. u rnnand a fi declaratå nccon respinsä.

In caz.ul unci Propuneri financiare aparent neobii•nuil de scilltll{l in raporl cu valoarea
. autorilatea contractantä are ligatia de a solicita o fertanlului care a depusestilnatä a conttactu Ill i

o asl de o clari ficåri ii .illSlll ICåri cu privire la pretill sau costurilc propuse ill respectiva

olérlå.
Ociatå cu acesla se vor prezenta documentele ane.xä.care sc vor considera parte a propunerii

financiare con celor solicitate prin caietlll de sarcini (l'olosindll-se noodelele din

Astfel, Propunerea fina ncia ri va fi inso(itä (le u toarele ane.xc:

AN EXA I Se va prezenta pretill unitar al SliportUlUi alin)cntat• Sill) i'ot•nnade masa caldi in



FORMULAR F
Nunwle Ofertantului: [in/rocluce(i numele enli/ä(ii/

PROPUNERE FINANCIARÄ

Data: [introduce(i ziua, luncl, anul/
Obiectul contractului: « Suport Alimentarsub formä dc masä caldä in regim catering in cadrul
Programului National" Masä sänätoasä", pentru clcvii din unitatca dc invätämånt Liccul
Tchnologic Energetic "Dragomir Ilurmuzescu" din Municipiul Deva, judctul Ilunedoara »

Cätre: MUNICIPIIJL DEVA

Dupä examinarea Documentatiei de atribuire, subsemnatul, ne angajäm sä semnäm Contractul ce
rezultä din aceastä procedurä ii sä demaräm, sä realizäm ii sä finalizäm activitä!ile specificate in

Contract in confornnitate cu Documentalia de atribuire si cu Propunerea noasträ Tehnicä ii
Financiarä, in concordan!ä cu Propunerea noasträ Tehnicä ii Financiarä ii pe baza informa!iilor
furnizate de Autoritatea Contractantä pånä la motnentul depunerii Ofertei:

ofertäm pre!ul de lei/ suport alimentar sub formä de masäcaldä in regim catering [introduce(i stona
in .yi lilere din Propunerea Financiarä, penlrll unilaiea de Illäs•urä suporl alimenlar sub formä
de masc7 caldä in regim catering/, lärä TVA, respectiv [introduce(i stunti in ci/i•e .yi lilere din

supor/ alilnen/ar sub /ormä de masa calclä inPropunerea Financiarä, pentrll unilalea de mäsurä
regiln catering/ lei cu TVA inclus, defalcat pe costuri per pachet alimentar dupä cum urmeazä:

Nr.
crt.

2.

4.

Lei färä TVA /suport
alimentar sub formä de Din careCosturi
masä caldä in regim TVA

catering

chizi!ie materii rime

re arare
ivrare

l'otal

Pondere %
costuri /Total

[introduce!i defalcarea per suport alimentar sub formä de Inasä caldä in regim catering /portie a
costurilor, in lei mräTVA ii procentuall

Subsemnatul, prin semnarea acestei ()ferte declar cä:
anl exarninat con!inutul Documenta!iei de AtribL1ire, inclusiv amendamentul(ele), comunicate

pånä la data depunerii Ofertelor pentru « Suport Alimentar sub formä dc masä caldä in regim
catering in cadrul Programului National "Masä sänätoasä", pcntru clevii din unitatea de

invä!ämånt Liceul "l'ehnologic Energetic "Dragomir Hurmuzcscu" din Municipiul Deva,
judc!ul Hunedoara » ii räspunsurile la solicitärile de clarificäri publicate de Autoritatea
Contractantä ce reprezintä documentele achizi!iei coinunicate de Autoritatea Contractantä in

legäturä cu procedura la care depunem Oferta;
am examinat cu aten!ie, ann in!eles ii am acceptat prin aceastä ()fertä, prevederile legisla!iei iiil.

regulanlentelor aplicabile acestei proceduri, asa cum au fost acestea connunicate prin doctllnentele
achizi!iei.
iii. avem o in!elegere completä a documentelor achizi!iei comunicate, le acceptäm in totalitate,

Ihrä nici rezervä sau restric!ie, intelegem ii acceptäm cerin!e referitoare la forma, con!inutul.
instruc!iunile, stipulärile ii condi!iile incluse in andn!ulpublicitar ii documentele achizi!iei;
iv. dupä ce am examinat cu aten!iedocumentele achi7i!iei ii avem o in!elegere completä asupra



documentele achizi!iei au fost suficiente ii adecvate pentru pregätirea unei Oferte exacte ii
Oferta noasträ a fost pregätitä luånd in considerare toate acestea;

am in!eles cä am avut obliga!ia de a identifica ii semnaliza Autoritä!ii Contractante,vi.

pe perioada pregätirii Ofertei. pånä in data limitä de depunere a acesteia, orice omisiuni,
neconcordan!e in legäturä cu ii pentru realizarea activitä!ilor in cadrul contractului;
vii. suntem de acord ii acceptäm in totalitate responsabilitatea din punct de vedere tehnic si
comercial asociatä documentelor achizi!iei ii acceptäm aceeaii responsabilitate falä de Autoritatea
Contractantä in ce prive$e aceste documente ca ii cum noi am fi pregätit aceste documente;

am cilit, am in!eles pe deplin, acceptäm ii suntem de acord cu aplicarea indicatorilor deViii.

performan!ä inclilii in Contract ca bavä pentru enniterea documentelor constatatoare. finalizarea
activitä!ilor ii ob!inerearezultatelor.

Suntem de acord ca Oferta noasträ sä rämånävalabilä pentru o perioada de 60 de zile de la
data depunerii Ofertelor ii cä transmiterea acestei Oferte ne va line räspunzätori. Suntem de acord
cä aceasta poate fi acceptatä in orice moment inainte de expirarea perioadei mentionate.

Subsemnatul, in calitate de reprezentant al Ofertantului.. .

ccnnplelä]in aceastä procedurä declar cä:

. / introduce(i denunlirea

nu am fäcut ii nu vom face nicio incercare de a induce in eroare alli operatori economici
pentru a depune sau nu o Ofertä cu scopul de a distorsiona competi!ia
ii. noi, impreunä cu subcontractan!iiii tertii sus!inätori nu ne afläm in nici o situa!ie de

conflict de interes, asa ctlln este acesta descris in Legea nr. 98/2016 si ne angajäm sä anunlänl
imediat Autoritatea Contractantä despre apari!ia unci astfel de situa!li atåt pe perioada evaluärii
Ofertelor cat ii pe perioada derulärii Contractului
lil. aln citit ii in!eles pe deplin conlinutul prevederilor contractuale din Docunwnta!ia de

Atribuire, inclusiv dar lärä a se linnita la cuprinsul articolelor privind cazurile de denun!are
unilateralä din contract ii acceptäm expres con!inutul lor ii efectele lor juridice.
iv. pånä la incheierea ii semnarea contractului de achizitie publicä aceastä Ofertä, impreunä cu
comunicarea transmisä de MUNICIPIUL DEVA, prin care ()ferta noasträ este stabilitä cåitigätoare,
vor constitui un angajament ferm pentru noi.

In!elegem cä Autoritatea Contractantä:
a. nu este obligatä sä continue aceastä procedurä de atribuire ii cä isi rezervädreptul

de a anula procedura de licita!ie in orice Inoment ca urmare a intrunirii condi!iilor legale.
b. nu este obligatä sä accepte Oferta cu cel mai scäzut prel sau orice altä Ofertä pe care

o poate primi.
c in niciun caz nu va fi räspunzätoare pentru eventuale prejudicii determinate de

situa!iile men!ionate anterior si garantäm cä nu vom line Autoritatea Contractantä

räspunzätoare inlr-o astfel de situa!ie.
vi. Dacä Oferta noasträ va fi acceptatä, ne angajälll sä asigurälll o garan!ie de bunä execu!ie de

5% din pre!ul Contractului.
Confirmäm cä, nu participäm in cadrul acestei proceduri pentru atribuirea ContractuluiVli.

pentru care transmitem aceastä Ofertä in nicio altä Ofertä indiferent sub ce formä (individual, ca
membru intr-o asociere, in calitate de subcontractant).

Numclc Ofertantului:

Numelc semnatarului:

Semnätura ofcrtantului:

DATA:
2



Numele Ofertantului: [introduce(i mnnele entilä(ii]

ANEXA 1

la propuncrca financiarä

Nr.
crt.

Serviciilc
oferta(c

Suport
Alimentar
sub formä
de masä
caldä in
regim

Durata
scrviciilor (pret unitar)

Lei
mrä
TVA

P rct
total

färä

TVA

P ret

total
cu
TVA

Lei

cu
TVA
inclus

Suport
Alinnentar
sub formä

Pånä la
de masäcatering, cu 19.12.2025
caldä in

convinutul regim
conform

cateringcerintelor
Caietului
de sarcini

Suport
Alimentar
sub förmä
de masä
caldä in
regim
caterin

Materii
prime

Preparare

Livrare:

« SuportAlimentar subformä de masä caldä in regim catering in cadrul Programului National
"Masä sänätoasä", pentru elevii din unitatea de invä(ämünt Liceul Tehnologic Energetic
"Dragmnir Ilurmuzescu " din Municipilll Deva, jude(ul Ilunedoara »

Se ataieazä documente privind:

Timp de preparare, salariu/orä persoane implicate in derularea contractului, consumurile specifice
pentru autovehicule. orice documente considerate relevante in sus!inerea ofertei.

Numele Ofcrtantului:

Numelc semnatarului:

Semnätura ofertantului:
3

DATA:



FORMULAR T

MODEL DE PROPUNF.RETEI INICÄ

PROPUNERE TEIINICÄ
(FORMULAR-CADRU)

INSTRUCTIUIVI DE COMPLETARE
Aces/ /örmlllar are rolld de a sprijini e./orlurile operatori/or ecomnnici de a inlocvni

propunerea tehnicä, in acord cu cerin(ele caie/ului de sarcini.

esen(iale preväzule de caielul de sarcini, avänd libertalea de a introduce

inflorma(iile adecvate in propunerii tehnice proprii.

lehnice rugm a se eliminapre;gnla pgginä cu
din .cgclcul

1



FORMULAR T

PROPUNERE TEIINICÄ

Numele Ofertantului: [introduce(i mnnele enti/ä(iil
Data: [ZZ/L1./AAA4i
()biectul contractului: "Suport Alimentar sub formä dc masä caldä in regim catering in
cadrul ProgramuluiNational "Masä sänätoasä", pentru elevii din unitatea de

Liceul Tehnologic Energetic "Dragomir Hurmuzescu" din Municipiul Deva. jude!ul
Hunedoara »

1. PREZENTAREA GENERALÄAOFERTANTULUI
/Prezentareageneralä a Q/érlan/u/ui trehuie sä /öcä rc/érire cel pulin [a:

Numele ii datele de identificare ale operatorului economic ce inainteazä oferta
Pia!a in care ac!ioneazä operatorul economic ce inainteazä oferta (prezentarea pe scurt

a activitä!ii sale);

umele ofertantului:

Adresa ofertantului:
(inclusiv adresa de email

pentru purtarea
coresponden!ei)

CUI:

Numär ORC:

Domeniul de activitate:

Prezentare pe scurt a

activitä!ii ofertantului:

2. PREZENTAREA SERVICIILOR PROPUSE DE OFER'I'ANT

[Prin aces/ capitol, Q/&rlan/ul Irebuie sä prezin/e modalila/ea de asunlare a cerin(elor

la : Cerin(ele preväzu/e la cap. 3. l. din Caielul de Sarcini, Cerin(ele preväzule la cap. 3.2
din Caielul de sarcini, cu delalierea asumärii crileriilor de per/örman(ä spec(/ice de la
cap. 3.2.2., Astunarea /nodlllui de pres/are a serviciilor eyia mochillli de realizare a produselor
ce se vor livrcl Oneniuri)

In cele ce urmeazä prezentänn o Inodalitate de prezentare a acestui capitol, urmånd ca
ofertantul, dupä caz, sä completeze textul de mai jos ii cu alte informa!ii suplimentare, in
corelare cu cerin!ele caietului de sarcini.

2



FORMULAR T

2.1. Aspecte gcncralc

2.2. Critcriile de performan!ä ale contractului

3. MODALITATEA DE PRESTARE A $1 DETAV,II PRIVIND
PRODUSELE CE SE VOR LIVRA iN CADRUL ACESTORA
[Prin ctcest capitol, Q/&rtanlul trebuie sc7 prezinle in detaliu Inodalila/ea concretä prin

care aces/a i.yi asumä indeplinirea aclivilä(ilor preväzu/e la cap. 3.3. din caie/ul de sarcini
precum eyi a lermenelor de indeplinire a /iecärei aclivilä(i preväzu/e in caielul de sarcini.

In cele ce urmeazäprezentäm o modalitate de prezentare a acestui capitol, urnuind ca
ofertantul, dupä caz, sä completeze textul de mai jos ii cu alte informa!ii suplimentare. in
corelare cu cerintele caietului de sarcini

3.1. Modul dc prestarc a serviciilor

Nr.

1

2

Activitatc Detalicrc activitäti
Etapa 1 - Stabilirea calendarului lunar dyprcstarc a serviciilor

I)cfinirea

calendarului dc
prestarc

Etapa 2 Prcluarea comcnzii

Primirca si
confirmarca

comcnzii dc cätrc

pärti

Prepararca
produsclor
comandaic

3



Ambalarca si
pregätirca pen tru

transport a

produsclor
rc aratc

Eta a 3. Livrarea comenzii

1

2

Livrarca

produsclor
repa ra tc

Eta a 4. Rcce tia serviciilor i a

Recep!ia
comcnzilor livratc

Reccp(ia
serviciilor

prestatc

rodusclor livratc

Toate activitä!ile ce se vor presta in cadrul viitorului contract se vor realiza cu respectarea
legisla!iei ii a reglementarilor tehnice in vigoare, aplicabile specificului obiectului contractului.
Suntem de acord ca, pentru orice situa!ie ce poate apärea ii pentru care nu s-a preväzut in mod
clar modul in care trebuie actionat, atåt noi cål ii reprezentan!i Beneficiarului sä adoptäm acele
activitäti care sunt necesare asigurärii atingerii obiectivului contractului respectiv a criteriilor
de performan!ä ale contractului, asacum acestea au fost definite in caietul de sarcini

Pentru confirmarea celor asumate prin punctul 3 din tabelul de mai sus, conform cerin!ei din
caietul de sarcini prezentäm in cele ce urmeazäun grafic de prestare pentru o perioadä de 5 zile.



Activitatc
Prim irea

comenzii

Confirmare a

comenzii
(suport

alimentar sub

formä de masä
caldä in regim

caterin )

Acceptul
beneficiarului
pentru suport
alimentar sub
fbrmä de masä
caldä in regim
catering

Livrarea
comenzilor

Luni Marti Micrcuri ,Joi Vincri

3.1. Detalii privind produsele ce se vor livra (suport alimentar sub formä de masä caldä in

regim catering).
Prin modul in care se va prepara ii livra suportul alimentar sub förmä de masä caldä in

regim catering in cadrul viitorului contract Suport Alimentar sub lörmä de masä caldä in regim
catering in cadrul Programului Nalional "Masä sänätoasä", pentru elevii din unitatea de

invä!ämånt Liceul Tehnologic Energetic "Dragomir Hurmuzescu" din Municipiul Deva, judetul
Hunedoara ne asumäm respectarea urnnätoarelor cerin!e:

Nr.

2

3

4

Categoric cerintc

Cerin!e privind con!inutul
por!ici/ meniului

Cerin!c privind selectia
produselor alimentare cc

compun mcniul

Ccrin!c privind aportul
caloric al mcniului

Cerinte privind ambalarca
ii produse acccsorii

l)etalicrca cerintelor



Volumul serviciilor olu•tate prin prezenta propunere tehnicä este urmätorul:

Numärul dc beneficiari

832 clevi/zi

I)urata

Pånä la 19.12.2025

Suntcm de acord cu faptul cä numärul erectiv de suport alimentar sub formä de masä caldä
in regim catering ce se v-a comanda poate varia in func!ie de numärul de elevi care vor fi inscriii
pe perioada ciclurilor de invä!ämånt, livrarea zilnicä licåndu-se pentru numärul de elevi efectiv

prezen!i la activitä!ile didactice .

Prestarea serviciilor incepe in urmätoarea zi cu activitätii didactice de dupä semnarea
contrcatului.

Confirmäm faptul cä propunerea financiarä inaintatä odatä cu prezenta propunere tehnicä
are la bazä numärul maxim de meniuri mai sus precizate inlelegem faptul cä volumul viitorului
contract de servicii Suport Alimentar sub fÖrmä de masä caldä in regim catering in cadrul

Programului National "Masä sänätoasä", pentru elevii din unitatea de invä!ämånt Liceul

Tehnologic Energetic "Dragomir Hurmuzescu" din Municipiul Deva, jude!ul Hunedoara poate
varia in func!ie de numärul efectiv de suport alimentar sub formä de masä caldä in regim catering

ce se vor comanda pe parCLlCSUl derulärii contractului.

4. RESURSELE UMANE $1 MATERIALE PROPUSE A F1 IMPLICATE iN

EXECUTIA CONTRACTULUI
(in aces/ capitol, Irehuie Sü prezin/e despre doiarea .yi personalul propus
a [i implical in cadrul viilorului contracl de achizi(ii publice, cou/Ö1'/11 cerin(elor de la cap. 4.

din Caielul de Sarcini.)

In cele ce urmeazä prezentäm o modalitate de prezentare a acestui capitol, urmånd ca
ofertantul. dupä caz, säcompleteze textul de mai jos ii cu alte informa!ii suplimentare, in corelare

cu cerin!ele caietului de sarcini.

4.1. Resurscle umanc propuse a fi implicate in activitä(ilc viitorului contract
In scopul indeplinirii viitorului contract ne angajäm sä asiguräm resursele umane necesare

ii suficiente pentru realizarea activitälilor contractului, conform graficului convenit intre pär!i
Toate activitä!ile ce se vor presta in cadrul viitorului contract se vor realiza cu respectarea

legislatiei ii a reglementarilor tehnice in vigoare, aplicabile specificului obiectului contractului.
"lot personalul implicat in activitätile de preparare, manipulare ii livrare a suportului

alimentar sub formä de masäcaldä in regim catering va respecta, pe toatä perioada de derulare a

activitätilor contractului, cerin!ele legale privind siguran!a alimentarä si va deline
avizele/autorizärile impuse de lege in acest sens.

In acest sens prezentäm in tabelul de mai jos lista personalului propus pentru indeplinirea
contractului:

Nume ii
P renume

Relatia cu

opera torul
economic
ofcrtant

1

Rolul propus in
cadrul echi ci

2

Modul dc indeplinire a ccrintclor de
igienä

3



[introduce!i
detaliiprivind

[introduce!i rapor/ul clin/re

numele .yi persoana
indicalä siprentunele/

Q/&rlan/ (salariat
al Q/&rtan/ului
colabora101: etc/

[inlroduce(i pozi(ia
pen/ru care este

propus/

BUCÄTAR

delalia/e ale
cer/(/ica/e/or de ahsolvire a cursuri/or

de igienä/

Cert(/ica/ nr. ..din... privind absolvirea
•ursului de igienä conform OMS 2.2()9

lin 13 iulie 2022 /i.yä de apli/udil?l
spec(/ice aclivilä(ii de.y/ä.yura/e sau

POPESCU
GEORGE

POPESCU
ION

SALARIAT

SALARIAT

echivalenl, cou/orm I/olärciril

Guvernu/ui nr. 355/2()()7 privinc

supravegherea sünü/ä(ii Cl

Inodi./icärile si com lelärile ulterioare.
Cerl(/icai nr. ..din... privind absolvirea
cursului de igienü coefor/ll ()MS 2.2()9

$OFER din 13 illiie 2022

Ane.xäln prezentei propuneri tehnice copii dupä documentele indicate in coloana 3 din
tabelul de mai sus.

[se vor anexa o copii dupä certificate le cle absolvilt' a cursurilor de igienä, a.ya cum
aces/ea au /ösi prezenla/e mcli sus. in cazlll in care organiza101'1d cursului nu a emis pcinä la dala

intocnlirii o/&rfei certificatele de participare, se poa/e accepta ca in locul aces/ora sä se prezinle
o adeverin(a emisä de cä/re organizalorul cursului care aleslä /ap/ul cä persoana propusä a

cer/i/icalul ajösl emis acesla Sl(/le prezen/al (in copie) beng/iciaru/ui]
In cazul in care, pe parcursul derulärii contractului, vom inten!iona sä inlocuim una sau

mai multe persoane nominalizate in tabelul de mai sus, in!elegem cä acest lucru se poate realiza
doar cu condi!ia ca persoanele noi propuse a fi implicate in derularea activitä!ilor contractului sä
delinä la råndul lor toate avizele/autorizärile cerute de cadrul legal aplicabil. in acest sens, la

cererea Beneficiarului vom transmite toate documentele care confirmä indeplinirea acestor
cerintede personalul nou propus, nu mai tårziu de momentul urmätoarei livräri.

4.2. Resursclc matcrialc propusc a fi implicatc in activitätile viitorului contract

In scopul indeplinirii viitorului contract ne angajäm sä asiguräm resursele materiale
necesare ii suficiente pentru indeplinirea corespunzätoare a activitä!ilor contractului, conform
graficului convenit intre pär!i.

in acest sens prezentäm in tabelul de mai jos lista dotärilor propuse pentru indeplinirea
contractului:



Denumirc
dotarc

lin/roduce(i
numele .yi

lipul
do/ärii]

Recipien/e
de unicä

/ölosin!ä
inchise

ernwlic, in

cou/ormi/a/e
cu

slandardele
de cali/ale
in vigoure

Cutie penlru
transport
supor/
alinwn/ar
sub /brmä de

lnasä caldä

A/liiloc
Iransporl I

Unilale
preparare
alimente

Detalii

1

[inlroduce(i dela/ii

Nr. bucäti

2

[introduceli
de

bucü(i de care

Modul in carc
dispune de
dotarca
propusä

3

/ inlroduce(i
modul in care
clispune

de

acea dolare:

proprietale,
leasing
inchiriere, etc/

privind do/äri/e _propuse ]
dispune
Q/&r/an/ul]

Caserole, cupe, pahare,
ustensile sigila/e clin

lemn, etc.
Fiecare portie se
ambaleazä in plase

individuale

Cutie pen/ru Iranspor/
.... bucreutilizabila -läzi culii lip

A ulo marca... nmnär I buc
innva/riculare

Denumire eyi adresä
unila/e preparare

alhnenle

Autorizatie sanitar-
veterinari

4

introduce!i delaliile
autoriza/iei sanitar
velerinare q/&ren/e]

-nu e cazul-

DA- cou/orm au/oriza(iei m:
. din... enlisä de..

DA- cou/örn7 auloriza(iei

m: din... enlisä de

Anexäm prezentei propuneri tehnice copii dupä documentele indicate in coloana 4 din tabelul
de mai sus.

Se vor anexa clocumenle clovecliloare privind ./ölosirea cle ulilaje, echipcunenle,
aulovehicule [se vor anexa o copii dupä auloriza!ii/e sani/ar-velerinare ale unilä(ii in care
urmeazäsä./ie preparale procluse/e precum pen/ru lilij/oacele de Iranspor/ cle care dispune
q/&r/an/ul, a.ya cum aceslea au los/ prezen/ale lnai sus.
Nu .s•e un nunlär "liniln cle lnii/oace de Iranspor/. in orice silua(ie, penlru a pu/ea

g/&c/ua livrürile, Qferlan/ul trebuie Sü ail)ä la dispozi(ie cel pulin lin nüiloc de Iranspor/
aulorizal sani/ar velerinar, inch/&ren/ de 11701/11/ in care dispune de acesla (proprie/ale, chirie,
leasing, comoda/, etc)



5. MODALITATEA DE ASUMARE A RESPECTÅRII CADRULIJI LEGAL DIN
DOMENIILE MEDIULUI, SOCIAL AL RELATIILOR DE MUNCÄ

Conform art. 51 din I egea 98/2016 la intocmirea prezentei otu•te, SC ..... .... a linut cont de

reglementärile obligatorii in domeniile noediului, social si al rela!iilor de muncä stabilite prin
legisla!ia adoptatä la nivelul Uniunii Europene, legisla!ia na!ionalä, prin acorduri colective sau
prin tratatele, conven!iile ii acordurile internationale in aceste domenii.

In acest sens prezentäm anexat ii declara!ia noasträ pe proprie räspundere cu privire la

asumarea acestor cerin!e legale.

[Se va anexa o Declara(ie pe proprie räspundere (mode/ /brnndare) cu privire la respec/area
reglonen/ärilor obligatorii in cknneniul social eyi al lnediu/ui vyi al rela(iilor cle Inuncä./

6. ANEXE LA PROPUNEREA
[Se vor prezen/a, sub /örmä de anexe la propunerea lehnicä, docunwnlele de mai iOS.]

Anexäm prezentei propuneri tehnice urmätoarele documente:

Copii ale certificatelor de absolvire a cursurilor de igienä sau echivalent arerente

personalului propus con form inlörnna!iilor din propunerea tehnicä conlörm Ordinului ministru lui
I .225/5.031 /2003 privind aprobareasänätälii al ministrului educatiei. cercetärii ii tineretului nr.

Metodologiei pentru organizarea ii certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea no!iunilor fundamentale de igienä, cu modificärile ii completärile ulterioare,

fliä de aptitudini specifice activitä!ii desfäiurate sau echivalent, conform Hotärårii2.

Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sänätä!ii lucrätorilor, cu modificärile ii
completärile ulterioare.

Copii dupä autoriza!iile sanitare veterinare, con form in lijrma!iilor din propunerea tehnica3.

Declaratie pe proprie räspundere privind respectarea reglementärilor obligatorii in4.

domeniu social, al mediului ii al rela!iilor de muncä, conform informatiilor din propunerea
tehnicä

Copii documente doveditoare privind folosirea de util"je, echipamente, autovehicule5.

Copii Diplome, certificate privind certificäri ale personalului avand coresponden!ä cu6.
obiectul contractului de prestäri servicii.

2 din caietul de sarcini completate• Fise tehnice, conform cerintelor de la pct. 3.3.2.
corespunzätor (minim 10 variante pentru meniurile zilnice normale ii minim 10 flie pentru
meniurile zilnice cu regim special, (m inim 10 variante pentru meniurile färä produse din carne
de porc- nninim 10 variante pentru meniurile f>aräalune sau alte produse oleaginoase, minim 10

variante pentru meniurile färä lapte, gluten, ouä, drojdie, secarä, histaminä. minim 10 variante

pentru meniurile färä iod).
Alte documente solicitate prin Documentalia de atribuire sau care sunt considerate de

olZ•rtant ca fiind relevante in raport cu cerin!ele acesteia. (se vor enumera documenlele)
Model caserolä compartimentatä al suportul alimentar sub förmä de masä caldä in regim8.

catering, inscriptionat conform cerin!elor.

Numcle Ofcrtantului:

Numelc semnatarului:

Semnätura ofertantului:


