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1. INTRODUCERE

Aceastä sectiunea Documenta!ieide Atribuire include ansamblul cerin!elorpe baza cärora
fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnicä ii Propunerea Financiarä) pentru serviciile

care fac obiectul viitorului contract de achizi!ie publicä ce se va incheia in urma aplicärii acestei
proceduri.

in cadrul acestei proceduri, MUNICIPIUL DEVA indepline$e rolul de Autoritate
Contractantä, respectiv Achizitor / Beneficiar in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sec!iuni a Documentatieide Atribuire, orice activitate descrisä intr-
un anumit capitol din Caietul de Sarcini nespecificatä explicit in alt capitol trebuie interpretatä

ca fiind mentionatä in toate capitolele unde se considerä de cätre Ofertant cä aceasta trebuia

men!ionatäpentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.
Orice anexä, aferentä vreunui capitol din prezentul Caiet de Sarcini, reprezintä parte

integrantä a acelui capitol implicit a Documenta!ieide atribuire.
Ofertantii trebuie sä räspundä integral cerin!elor minime incluse in acest Caiet de Sarcini ii

mräa se limita la prestarea serviciilor ii/sau livrarea produselor aferente.

Nu se admit ofertele partiale din punct de vedere cantitativ ii calitativ, ci numai ofertele

integrale, care corespund tuturor cerin!elor minime stabilite prin prezentul Caiet de Sarcini.

in cadrul acestui document, pentru exprimärii, in func!ie de momentul

activitä!ile/aspectele la care se face referire, se vor folosi urmätorii termeni care vor avea acelasi
inteles, 9ianume:

se va folosi termenul de Ofertant - pentru aspecte ce tin de procesul de intocmire

ii prezentare a ofertei in cadrul procedurii de atribuire a contractului de achizitie
publicä;

se va folosi termenul de Contractant - pentru aspecte ce tin de obliga!iile asumate
in cadrul contractului ce se va atribui in urma aplicärii procedurii de achizitie
publicä;

se va folosi termenul de Prestator - pentru aspecte ce tin de activitä!ilepropuse a

fi realizate in cadrul contractului

2. CONTEXTUL REALIZÄRIIACESTEI ACHIZITII
Pentru o informare clarä corectä a participantilor la aceastä procedurä, precum ii pentru

stabilirea contextului necesar aplicärii rationamentelor profesionale pe perioada derulärii
Contractului, in special, dar färä a se limita la aspecte ce tin de determinarea naturii generale a
Contractului, in cadrul acestui capitol, Autoritatea Contractantä prezintä contextul achizi!iei,
context care a determinat stabilirea obiectivelor principale urmärite de Autoritatea Contractantä la
realizarea acestei achizitii, stabilirea obiectului principal al Contractului a principalelor cerinte
de calitate performantä.
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2.1. Informa ii des re Autoritatea Contractantä
Nr. Informa ie

1

2

3

4

Autoritate
Contractantä:
denumire, adresa,
pagina web

Detaliere

MUNICIPIUL DEVA• Judetul Hunedoara
Pia!a Unirii nr.4, municipiul Deva, judetul Hunedoara, Romånia

htt ://www. rimariadeva.ro/

Sectorul de activitate Administra ie ublicä

Activitate principalä/
Administra!iepublicä localä

atribu!ia principalä

Continuarea eforturilor pentru indeplinirea obiectivelor de tarä,
Autoritä!ii asumate in calitate de stat membru al Uniunii Europene, inclusiv in

Contractante care sunt ceea ce prive$e diminuarea ratei päräsirii timpurii a }colii prin
fectate /influen!ate de acordarea, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar sub forma masv
rezultatul Contractului caldä in regim catering, tn limita unei valori zilnice de 16,50
ce urmeaz.äa fi atribuit lei/beneficiar, TVA inclus.

2.2. Informatii generale despre contextul care a determinat achizitia

Hotärårea de Guvern nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national„Masa
sänätoasä" in anul 2026, reglementeazä acordarea zilnicä cu titlu gratuit, a unui suport alimentar
constånd intr-o masäcaldä sau, dupä caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldä nu
poate fi asiguratä, in limita unei valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv TVA. Limita valoricä
de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv TVA-ul cuprinde pretul suportului alimentar, continånd precul

materiei prime al serviciilor de preparare a produselor cheltuielile de transport

Astfel, pentru Liceul Tehnologic Energetic „Dragomir Hurmuzescu" Deva - tipul de suport
alimentar s-a stabilit a fi sub formä de masä caldä in regim catering pentru un numärde 770
elevi din invätämåntul primar, gimnazial, liceal profesional, dintre care un numärde 9 elevi cu
regim de masäspecial.

Raportarea prezentei se va face zilnic in intervalul orar 8.00-8:30.
in ceea ce prive$e programul de distribuire a suportului alimentar $i timpul alocat se

comunicä urmätoarele:
• Corpul I situat in Deva, strada Titu Maiorescu, nr.28:

invätämånt primar > 10:30 - 10:45
invä!ämånt gimnazial, liceal, profesional > 12:45 - 13:00

Ordin nr. 7732/2024 privind aprobarea criteriilorpentru includerea unitä!ilorde invätämåntin Programul national "Masä sänätoasä" (PNMS).

Ordin nr.3.352/2025 privind aprobarea Listei unitätilor/subdiviziunilor administrativ-
teritoriale ale municipiilor si a unitälilor de invä!ämånt in care se implementeazä Programul
national "Masä sänätoasä" numärul de beneficiari in 2026

Hotärårea de Guvern nr.

4
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privind repartizarea pe unitä!i/subdiviziuni administrativ-teritoriale pe unitäti de invälämånt a

sumei preväzute in Legea bugetului de stat pe anul 2026 nr. 43/2026 pentru finanlarea
Programului national"Masä sänätoasä".

Ordin nr.541/2025 pentru aprobarea listei alimentelor nerecomandate preicolarilor si
icolarilor a principiilor care stau la baza unei alimentatiisänätoase pentru copii ii adolescentiin
unitä!ile de invätämånt preuniversitar.

3. DESCRIEREAOBIECTULUI VIITORULUI CONTRACTDE ACHIZTIE PUBLICÄ

3.1. Datele de intrare utilizate de Contractant in scopul derulärii activitätilor contractului

Activitätile care urmeazäa fi derulate in limita valoricä de 16,50 lei/zi/beneficiar, inclusiv
TVA-ul, cuprinde urmätoarele:

v/ suportul alimentar sub formä de masä caldä in regim catering, continånd pretul
materiei prime al serviciilor de preparare a produselor si cheltuielile de transport, in perioada

desfäsurärii cursurilor scolare din anul 2026 pentru elevii din unitatea de invä!ämånt
preuniversitar de stat, Liceul Tehnologic Energetic "Dragomir Hurmuzescu" din Municipiul

Deva.

Astfel, prestatorul va trebui sä !inä cont de urmätoarele informa!iigenerale cu privire la
modul concret de derulare a contractului de servicii : Suport alimentar sub forma de masä
caldä in regim catering pe zi - "Masä sänätoasä", pentru elevii din unitatea de invä!ämånt
Liceul Tehnologic Energetic "Dragomir Hurmuzescu" din Municipiul Deva, judetul
Hunedoara

Tipul de contract: contract de servicii, cu executare succesivä pe bazä de comandä emisäa)

de beneficiar. Achizitorul nu are obligatia de a efectua comenzi pentru toatä cantitatea valoarea
cuprinsä in contract.

b) Unitatea de mäsurä a contractului: portia, configuratä conform prevederilor prezentului
caiet de sarcini.
c) Numärul estimat de portii ce vor fi asigurate la o livrare: 770 de portii, in func!iede
numärul de copii prezen!i la activitä!iledidactice.

Notä: Pentru 9 elevi se detine declarative insotite de adeverintä medicalä cu privire la
alocarea unui regim de masa special, respectiv :

2 — elevi cu alergie la pete;
I — elev cu alergie la pete ii cu intolerantäalimentarä la picant;
1 — elev care nu mänåncänici un fel de carne;
1 — elev cu alergie la alune, medicamente cu paracetamol ii cu intolerantä Ia ciuperci;
1 — elev cu alergie la ciuperci;
1 — elev cu intoleran!ä la Iacozä;
2 - elevi cu restrictii carne de porc din motive religioase

Regimul de livrare: zilnic, de luni panä vineri, pe toatä perioada derulärii activitätilor
icolare (färä a lua in calcul zilele de vacan!ä zilele nelucrätoare sau in care, conform ordinelor
MEN sau alte acte normative, nu se deruleazä activitätile
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v/ Liceul Tehnologic Energetic "Dragomir Hurmuzescu" Deva, Corpul I, strada Titu

Maiorescu nr.28:
- invätämånt primar - 10:30 - 10:45
- invätämånt gimnazial, liceal, profesional — 12:45 - 13:00

Tipul mesei servite - suport alimentar sub formä de masä caldä, conform cerintelord)

caietului de sarcini.
e) Grupul tintä (consumatori) - copiii din ciclul primar, gimnazial, liceal, profesional .

3.2. Criteriile de performan!ä ale contractului

3.2.1. Aspecte generale

La finalul fiecärei etape aferente contractului (lunar), Beneficiarul are dreptul de a evalua

performanta Contractantului in legätura cu modul de executare a Contractului.

Evaluärile ce se vor efectua cu privire la nivelul de performantä al serviciilor in cadrul

procesului de prestare a serviciilor vor avea drept referin!ä atåt datele de intrare aferente viitorului
contract, ce se regäsesc atåt in prezentul caiet de sarcini cat ii standardele europene si nationale
aplicabile produselor alimentare ce se vor fi puse la dispozi!ia grupului tintä prin intermediul

acestor servicii ce fac obiectul contractului

3.2.2. Criterii de performantä specifice

In ceea ce prive$e prestarea serviciilor, Contractantul va trebui sä ia mäsurile necesare

sä adopte acea solutienecesaräpentru prestarea serviciilor, astfel incåt sä se asigure atingerea
urmätoarelor criterii de performantä aferente contractului:

a) Produsele alimentare livrate la destinatievor avea o formä de prezentare ii o temperaturä

minimä necesaräastfel incåt produsele sä poatä fi consumate in conditii normale.

b) Produsele preparate ii livrate vor respecta principiile care stau la baza unei alimentatii
sänätoase pentru copii adolescen!i, ayl cum acestea sunt prezentate prin Ordinul MS
nr.541/2025 anexele la acesta- actualizat.

c) Procesul de preparare, transport livrare sä se deruleze cu respectarea in totalitate a

cadrului cadrul legal normativ aplicabil in domeniul siguran!ei sanitare alimentare.
d) Produsele preparate livrate respectä cerintelecalitative cantitative din comenzile

confirmate de cätre Beneficiar
e) Activitä!ile de livrare, la destinatia finalä, a produselor alimentare vor respecta calendarul

convenit intre pärti.

3.2.3. Modul de stabilire a rezultatelor verificärii criteriilor de performantä:

Periodic (de regulä lunar), inainte de receptia serviciilor, pärtile vor verifica evalua modul
de indeplinire a criteriilor de performan!ä ale contractului preväzute la punctul 3.2.2. de mai sus,
rezultatul acestor verificäri urmånd a fi consemnat in cadrul procesului verbal de receptie a
serviciilor ce stä la baza emiterii facturii aferente serviciilor prestate perioadei supuse evaluärii.

3.3. Modul de prestare a serviciilor precum ii produsele ce se vor livra in cadrul contractului
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3.3.1. Modul de prestare a serviciilor mecanismul specific de derulare a activitätilor
contractului

Pentru derularea viitorului contract de achizi!ie publicä, pär!ile vor proceda, in principal,
conform urmätorului mecanism:

Nr. Activitate Detaliere activitäti

Eta a 1 - Stabilirea calendarului lunar de restare a serviciilor

Definirea calendarului Cu cel pulin 10 zile inainte de inceperea lunii, Beneficiarul va transmite Prestatorului
de prestare programul propus pentru luna urmätoare, in care va indica zilele in care se vor prest

serviciile ce fac obiectul contractului.
Dupä primirea ii analiza programului lunar, in termen de maxim 2 zile lucrätoar

Prestatorul va confirma Beneficiarului acce tarea ro amului.

Eta a 2 Preluarea comenzii

I

2

Primirea
confirmarea comenzii
de citre pärti

Prestatorul va primi comanda emisä de beneficiar, zilnic, in functie de numärul de elevi
prezenti la activitä!ile didactice din ziua respectivä, in limita valorii zilnice de 16,50

lei, TVA inclus.
Comanda privind numärul de portii necesar in vederea distribuirii va fi comunicat d

cätre unitatea de invätåmånt furnizorului in baza prezen!ei elevilor Ia orele de curs,
inregistratä zilnic in intervalul orar 8:00-8:30.

Pentru 9 elevi meniul va fi permanent regim de masäspecial:
2 — elevi cu alergie la pege;
I — elev cu alergie la pete ii cu intolerantä alimentarä la picant;
I — elev care nu mänåncä nici un fel de carne;
I — elev cu alergie la alune, medicamente cu paracetamol ii cu intolerantä

Ia ciuperci;

I — elev cu alergie la ciuperci;

I — elev cu intolerantä Ia Iacozä;
2 - elevi cu restric ii carne de orc din motive reli ioase.

Dupä primirea evaluarea comenzii, prestatorul va confirma livrarea comenzii. Dup
primirea comenzii, Prestatorul va initia ii derula etapa de pregätire preparare
uportului alimentar, cu respectarea cerintelor cantitative si calitative preväzute de actele
normative si rezentul caiet de sarcini.
Prestatorul se va asigura cä personalul implicat in activitä!ile de preparare si manipular
alimentelor ce compun meniul respectä cerintele de igienä ii securitate alimentarä,

preväzute de legisla!ia in vigoare. Prestatorul se obligä sä prezinte Beneficiarului, I

simpla cerere a celui din urmä, toate documentele care atestä indeplinirea acesto
obli aii.
Prestatorul va asigura prepararea produselor cu respectarea cerintelor de trasabilitate

Prepararea produselor impuse de cadrul legal/normativ specific in acest domeniu, asiguråndu-se de existent
comandate documentelor care atestä provenien!a, calitatea salubritate materiilor prime si

ingredientelor de origine animalä si non-animalä (facturi, avize, certificate de calitate
declaratii de conformitate, etc) utilizate in prepararea meniurilor comandate. Prestatorul
se obli äsä rezinte beneficiarului Ia sim Ia sa cerere co ii du ä aceste documente.
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Hrana calda trebuie ambalatä in recipiente de unicä folosintä, inchise ermetic, i
conformitate cu standardele de calitate in vigoare, respectiv caserole, boluri, cupe,

pahare, etc., ce respectä cerintele de siguran!ä alimentarä ii care nu prezintä nici un risc
pentru consumator.
Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare , produsele care fac obiectul suportului

Ambalarea si
alimentar trebuie insotite de ustensile sigilate, din lemn care permit consumul in

pregätirea pentru conditii de igiena.
transport a produselor

Fiecare portie se ambaleazä in Plasa individualä, cu tot ce contine meniul respectiv.
preparate

Ambalajele: Toate produsele ambalate individual se vor incärca in ambalaje reutilizabil
(läzi, cutii, etc), destinate transportului si manipulärii produselor ambalate individual, c

respectä cerin!ele de sigurantä alimentarä.

Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizärii fi dezinfecliei, conform normelor legal
in vi oare, inainte de fiecare utilizare/livrare.

Eta a 3. Livrarea comenzii

Suportul alimentar va fi livrat conform calendarului de livrare convenit intre pär!i,
10:30 - 10:45 pentru invä!ämåntul primar, respectiv 12:45 - 13:00 pentru invätämåntul

Livrarea produselo imnazial, liceal ii profesional in locatia de pe strada Titu Maiorescu, nr.28 a fiecärei
zile in care se desm oarä activitä i didactice Ia unitatea de invä ämånt.preparate
Livrarea se va efectua utilizånd mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar,
conform prevederilor cadrului legal aplicabil in materie. Ambalajele reutilizabile, c

contin produsele ambalate individual, se vor incärca/descärca in mijloacele de transpo

stfel incåt sä fie rote' ate im otriva unor eventuale contaminäri.
Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor trebuie sä indeplineascä
erin ele sanitar i vi a

Prin modul in care va derula activitä!ile de livrare, Prestatorul va asigura ambalajele
reutilizabile suficiente si adecvate destinate transportului si manipulärii produselo
ambalate individual, astfel incåt acestea sä rämånäla dispozitia Beneficiarului pånä I

consumarea in totalitate a produselor livrate, urmånd ca ambalajele reutilizabile sä fie
reluate de cätre Prestator cu ocazia urmätoarei livräri.

Etapa 4. Receptia serviciilor a produselor livrate

4

5

Produsele livrate se vor receptiona pe bazä de documente de insotire a märfurilor,
intocmite 9i prezentate de cätre Prestator. Pentru gestionarea ambalajelor reutilizabile
är ile vor intocmi documente de estiune distincte de cele de rece iea roduselor.

Reprezenta!ii Prestatorului ai Beneficiarului, Ia momentul recep!iei produselor, vo
efectua verificärile necesare pentru determinarea conformitätii produselor livrate cu cel
din comanda confirmatä de pärti, confirmand recep!ia cantitativä calitativä a produselo
rin intocmirea unui roces verbal de redare rimirea roduselor livrate.

Receptia comenzilor
Documentele care atestä avizarea mijlocului de transport utilizat de prestator trebuie sä filivrate
prezentate reprezentantului beneficiarului, la momentul livrärii produselor, acesta di

urma avånd obligatia anexärii unei copii a acestor documente procesului verbal d
redare/ rimirea roduselor livrate.
ocumentele avizarea/autorizareaatestä personalului utilizat Icare

transportul/manipularea produselor trebuie sä fie prezentate reprezentantului
Beneficiarului, Ia momentul livrärii produselor, acesta din urma avånd obligatia anexärii
unei co ii a acestor documente rocesului verbal de redare/ rimirea roduselor livrate.
Lunar, unitatea de invätämånt va realiza centralizarea cantitätii de produse consumate, in
functie de situatia numärului de copii scolarizati in luna precedentä, pe care o va corela cu
situatia existentä la furnizor. Toate pärtile implicate in procesul de distributie a produselo
alimentare cätre unitatea de invä!ämånt vor pästra documentele justificative pe o perioad
e eel u in 3 ani, ince and de la sfår itul anului intocmirii acestora.
eceptia serviciilor se va face in baza proceselor verbale de predare/primire a produseloReceptia serviciilor

receptionate, intocmite cu ocazia fiecärei livräri efectuate in perioada de referin!ä supusprestate
rece iei eriodice.
La momentul recepliei serviciilor se va intocmi un proces verbal de recep!ie in cadrul
cäruia se va evidentia atåt volumui de produse livrate in perioada cit modul in care au
fost respectate cerintele calitative cantitative inclusiv modul in care au fost indeplinite
criteriile de performantä stipulate Ia cap. 3.3.2. din prezentul caiet de sarcini.
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Decontarea periodicä a serviciilor prestate se va putea efectua doar in baza proceselo
verbale de recep!ie intocmit conform celor preväzute mai sus.

Receptia finalä se va efectua la finalizarea contractului, prin intocmirea unui proces verbal

de receptie finalå, in cadrul cäruia se va evidentia modul in care Prestatorul ii-a indeplini
bliga!iile contractuale asumate prin contract, acest document stand Ia baza efectuärii
ultimelor decontäri din cadrul contractului precum pentru emiterea documentului
onstatator, conform art. 166 din HG 395/2016.

Toate activitä!ile trebuie realizate cu respectarea legisla!iei ii a reglementarilor tehnice in

vigoare, aplicabile specificului obiectului contractului.
Controlul respectarii prevederilor legisla!iei in vigoare privind conditiile igienico-

sanitare prin care masa calda este oferitä cätre elevi, precum ii a respectarii unei alimentatii
corespunzatoare din punct de vedere nutritional in unitalile de invä!ämånt preuniversitar, se
exercita de cätre personalul imputernicit de Ministerul Sänätä!ii, din cadrul Directiilor de sänätate
publicäjude!ene.

Pentru orice situatie ce poate apärea pentru care nu s-a preväzut in mod clar modul in

care trebuie actionat, pär!ile vor adopta acele activitä!i care sunt necesare asigurärii atingerii
obiectivului contractului respectiv a criteriilor de performantä ale contractului, ayl cum acestea au
fost definite in prezentul caietul de sarcini.

3.3.2. Produsele ce se vor livra in cadrul serviciilor

Pentru alegerea prepararea produselor ce se vor livra in cadrul viitorului contract se va
tine cont de urmätoarele aspecte obligatorii:

1. Cerinte privind continutul portiei/ meniului
in vederea realizärii meniului, se vor respecta prevederile Ordinul MS nr.541/2025 ii

anexele la acesta pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pre}colarilor si scolarilor a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sänätoase pentru copii adolescenti in unitätile de
invätämånt preuniversitar a Legii nr.123/2008 pentru o alimentatie sänätoasä in unitätiile de

invä!ämånt preuniversitar.
Suportul alimentar sub formä de masäcaldä in regim catering va fi compusa din 2 feluri

de mancare (pentru a se asigura aportul minim de calorii), respectiv:
- Felul principal: fripturä, gratar, måncarescazutä cu sau färä carne, etc. gamiturä + salatä +

påine.
- Desert - fructe, iaurt cu fructe, baton cu cereale etc.

in acest sens, pentru fiecare variantä de meniu este obligatoriu sä se intocmeascä cåte o
fliä tehnicä distinctä in care sä se indice gramajele pentru fiecare produs rezultat dupä preparare,
exemplu - fripturä x grame; grätar x grame; måncarescäzutä cu sau färä carne x grame; salatä x
grame; fructe x grame. De asemenea, felul principal, trebuie completat pe långä fripturä/grätar,
garniturä, salatä ii cu gramajul påinii acest aspect sä fie specificat in fisa tehnicä a fiecärui
meniu.

Pentru fiecare tehnicä de meniu prezentat, se prezintä in mod obligatoriu calculul
caloric al meniului respectiv (minim 400 calorii (kcal).

Se va tine cont de principalii furnizori de enegie a organismului, care sunt:
- lipide;
- glucide (dulciuri, fructe, legume, etc);
- proteine (came, brånzä, lapte, ouä$i proteine vegetale, etc).
Tinånd cont de prevederile Ordinul MS nr.541/2025, alimentele bäuturile oferite copiilor

din colectivitätisunt impärtite astfel, conform grupelor alimentare: fructe ii legume, cereale,
produse din cereale amidonoase, lapte, derivate din lapte alternative, carne, produse din carne
ii alternative.
a)Fructe legume
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Se recomandä alegerea legumelor ii a fructelor preparate cu putine sau färä adaos de

gräsimi, zahär sau sare; limitarea sucului de fructe pentru copii; alegerea legumelor ii a fructelor
proaspete neprocesate, cat mai des.

Se recomandä consumul zilnic de minimum o portie de legume verzi *i/sau o portie de

legume sau fructe portocalii. Exemple de legume verzi: fasole verde, broccoli, varzä, gulie, praz,
salatä verde, mazäreverde, spanac, dovlecei, sparanghel, varzäde Bruxelles, ruccola ierburi

aromatice verzi (pätrunjel, märar, mentä, busuioc, frunze de telinä etc.). Exemple de legume ii
fructe portocalii: morcovi, dovleac, caisä, mango, nectarinä, piersicä, portocalä, mandarinä,

clementinä.
b) Cereale, produse din cereale ii amidonoase

Se recomandä ca cel pulin jumätate din produsele cerealiere oferite in fiecare zi sä fie
cereale integrale ii ca produsele din cereale/amidonoasele alese sä fie cu adaos redus de gräsimi,

zahär sare.
c) Lapte, derivate din lapte alternative

Se recomandä consumul des de lapte pasteurizat partial degresat (1,5% gräsime) pentru
copiii cu vårsta peste 3 ani; bäuturi neindulcite fortificate, precum bäutura de soia, migdale,

oväz, caju, orez, iaurt de soia, cocos, migdale, caju neindulcit, pentru copiii cu virsta peste 3

ani; laurt, sana, chefir, lapte bätut neindulcit din lapte pasteurizat; brånzeturi slabe (sub 2()%

gräsime) din lapte pasteurizat, precum brånzä de vacä proaspätä, cottage cheese, telemea

proaspätä, mozzarella proaspätä, ricotta, urdä proaspätä, cremäde brånzä slabä etc.
d) Carne, produse din carne alternative

Se recomandä introducerea cu regularitate a altor surse de proteine pe långä cele de

origine animalä (carne, pe$e, ouä lactate) a celor de origine vegetalä, cum sunt
leguminoasele (fasole uscatä, mazäreuscatä, linte, näut, soia produse de soia) fructele

oleaginoase (nuci, migdale, caju, alune de pädure, fistic, semime de dovleac, floarea-soarelui,

susan etc.). Se recomandä carnea slabä prepararea ei cu adaos mic sau deloc de gräsimi sau

sare.
Alte ingrediente alimentare
Ingredientele care nu se calculeazä ca atare pot fi servite/utilizate in cantitäti limitate.

Cumulativ, cantitatea permisä intr-o zi dintre ingredientele enumerate mai jos este: de I linguritä
(5 ml) pånäla 2 linguri (30 ml), atåt ca ingredient folosit in prepararea alimentelor, cat servite

långä/impreunä cu preparatele principale. Exemple: sosuri: mu$ar småntånä slabä din comer!,
sos pesto, ketchup, sos de brånzä sau alte sosuri preparate in blocul alimentar din cadrul firmei de
catering; gräsimi ii uleiuri: ulei de rapilä, ulei de soia, ulei de mäsline, ulei de floarea-soarelui,

unt, toppinguri: cocos, parmezan, mäsline; miere; dulceatä/gem indulcit, siropuri, zahär(conform
recomandärilor din anexa nr.l lit.a la Ordinul MS nr.541/2025).

Definirea portiilor pe grupe alimentare:
G rupä alimentarä Märimea portiei

Legume

Fructe

- Legume cu frunze verzi crude: 100 g
- Legume crude: 100 g
- Legume fierte/congelate/conservate: 80 g
- Pastä de tomate: 30 g
- Bulion/Suc de rosii: 100
- Fructe proaspete: 100-120 g
- Fructe gätite/congelate/conservate(färä zahär adäugat): 100-

120 g
- Fructe uscate/confiate, deshidratate: 20 g
- Suc de fructe roas ät fhrä zahär adäu at : 150 ml

Produse din cereale - Påine (I felie medie): 30 g
- 1/2 lipie sau tortilla: 30 gamidonoase
- Biscui i färä cremä:20

10

Kcal
macronutrienti/portie
Aproximativ 25 kcal, 5

g carbohidrati, 2 g
proteine, 0 g lipide

Aproximativ 60 kcal,
15 g carbohidrati, O g
proteine, O g lipide

Aproximativ 80 kcal,
15 g carbohidra!i, 0-3 g
roteine, 1-2 li ide



brånzeturi,Lapte,

iaurt/chefir/sana/lapte
bätut ii alternative
vegetale

Alimente proteice:
carne, pe$e, ouä,

leguminoase uscate

fructe oleaginoase

Gräsimi

- 3 rondele de orez: 20 g
- Cereale uscate/nefierte (paste fäinoase, mälai, orez, gris,

quinoa, mei, amarant, fulgi de oväz, fulgi de
porumb, fulgi de orez, fulgi de hri9Cä, fulgi de quinoa, fulgi de
orz, fulgi de secarä, fulgi de amarant): 20 g
- Cereale fierte (paste fäinoase, orez, quinoa, mei, hriscä,
amarant, ctl#cu}): 70 g
- Mämäligä: 100 g
- Popcorn simplu: 20 g
- Fäinä: 20 g
- simple.•30 g
- Cartofi albi/dulci fie i/co i: 80

-Lapte: 125 ml
- Brånzeturi slabe: 40 g
- Brånzeturi semigrase: 30 g
- Brånzeturi grase: 20 g
- laurt: 125 g
- Bäuturä vegetalä imbogä!itä cu calciu: 125 ml
- laurt ve etal imbo ä it cu calciu: 125 ml
- Carne (albä/ro$e — negätitä): 40 g

- Carne procesatä: 40 g
- Pe$e fructe de mare (negätite): 40 g
- Ouä: 55 g (l buc. sau 3 albusuri)
- Organe (ficat, pipote etc.) (negätite): 40 g
- Tofu/S0ia: 70 g
- Leguminoase uscate (fasole, linte,mazäregalbenä, näut): 30 g
Leguminoase uscate gätite (fasole, linte, mazäre galbenä,

näut): 70 g

-Fructe oleaginoase (nuci, migdale, caju, seminte de floarea-
soarelui, semime de dovleac, semime de chia): 30 g

- Unt vegetal (migdale, caju, arahide): 10 g

- Cacao pudrä: 10 g
- Fulgi de cocos: 10 g
- Avocado: 30 g
- Mäsline (färä sämburi): 30 g
- Ulei vegetal (mäsline, rapitä, floarea-soarelui): 5 g
- Småntånä: 30 g
- Une 10

Aproximativ 50-80
kcal,6 g carbohidra!i, 4

g proteine, 0-4 g lipide;
plus 150 mg calciu

Carne, pe$e, ouä:
Aproximativ 45-100
kcal, O g carbohidrati,
6-9 g proteine, 0-8 g
lipide

Legume uscate:
100-125 kcal, 15-20 g
carbohidrati, 5-7 g
roteine, 0-7 li ide

oleaginoase:Fructe

140-190 kcal, 5-7 g
carbohidra!i, 5-7 g
proteine, 12-15 g lipide

Aproximativ 45-60
kcal, 0-3

carbohidrati, 0-2 g
proteine, 5 g lipide

Pentru alcätuirea unui meniu echilibrat destinat copiilor adolescentilor, se recomandä
urmätorul necesar zilnic estimativ de portii pe grupe alimentare:

Grupa alimentarä

Legume
Fructe

Produse cerealiere ii amidonoase
Lapte/Iaurt/Chefir/Sana/Lapte bätut

alternative vegetale, brinzeturi

Alimente proteice: carne, pegc, ouä,
leguminoase uscate si fructe oleaginoase

Gräsimi

4-6 ani
2

2

7

proportie

7-10 ani

2,5-3

2,5-3

9

2

proportie

11-14 ani

4

2,5-3

12-13

15-17 ani
4

3

14-15

(in (in

4

3

proportie

(in

4

4
propor!ie

(in

echilibratä intre
diferitele surse)

3-4

echilibratä intre

diferitele surse)

4-5

echilibratä intre echilibratä intre
diferitele surse) diferitele surse)

6-7 7-8



2. Cerin!e privind selectia produselor alimentare ce compun meniul

La prepararea meniurilor nu se vor utiliza: materii prime rezultate din organisme modificate

genetic, amidon, maionezä, creme de ouä, indulcitori, adaosuri de ingro}are, coloranti sintetici.
Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/suport alimentar este de: 40%. Pentru

un nivel al ponderii materiei prime din prelul total/ suport alimentar mai mic decåt nivelul minim
indicat de (40%), oferta va fi consideratä necorespunzätoare din punct de vedere tehnic, urmand a

fi declaratä neconformä respinsä.
La prepararea suportului alimentar se va utiliza cel pulin I (unu) produs alimentar obtinut din

produc!ii ecologice, conform prevederilor Regulamentului (CE) nr. 834/2007
Pentru 0 (zero) produse alimentare ecologice/suport alimentar, oferta va fi consideratä

necorespunzätoare din punct de vedere tehnic, urmånd a fi declaratä neconformä respinsä.
Modalitatea de verificare - operatorii economici trebuie sä indice in Propunerea tehnicä modul

in care intenlioneazäsä indeplineascä aceastä cerintä. in cazul in care alimentele care vor fi

utilizate la prepararea suportului alimentar poartä o etichetä ecologicä nationaläsau comunitarä
sunt considerate conforme.

Pentru 9 elevi meniul va fi permanent regim de masäspecial:
2 — elevi cu alergie la pe$e•,
I — elev cu alergie la pete $i cu intolerantäalimentarä la picant;
I — elev care nu mänåncänici un fel de carne;
I — elev cu alergie la alune, medicamente cu paracetamol cu intolerantä la ciuperci;
I —elev cu alergie la ciuperci;
I — elev cu intolerantä la lacozä;
2 - elevi cu restrictii carne de porc din motive religioase.

Produsele ce compun meniul nu vor continein exces ulei/gräsimi, condimente sau säruri.
Produsele alimentare trebuie sä respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al

Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificärile completärile ulterioare.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregätirea mesei pentru pr#colari ii
elevi:
- Nu se adaugä aditivi alimentari, conservan!i sau orice alt tip de de arome care dä gust in cazul
måncärurilar calde.
- Uleiul necesar preparärii se utilizeazä o singurä datä, trebuie sä fie un ulei de calitate superiorä.
- Ceapa pregatitä in prima fazä a etapei de gätire nu se praje$e, ci se inabu$ cu apä.
- Sarea iodatä utilizatä nu trebuie säcontinäorice alt aditiv.
- Evitarea måncärurilor care solicitä un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a cäror
combina!ie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot.
- Måncarea livratä trebuie gätitä in dimineata zilei in care se serveste, pästråndu-se in conditii
sanitar-veterinare pentru siguranta alimentelor, precum in conditii igienico-sanitare ii la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.
- Se vor folosi metode de preparare sänätoase (fierbere, preparare la abur, coacere). Måncärurile
gen tocäturi sunt acceptate numai dacä sunt prelucrate termic prin fierbere sau la cuptor. Ouäle se
recomandä a fi servite fierte tari, ca omletä la cuptor nu se recomandä präjirea, ochiurile
romånesti, ouäle preparate termic insuficient.
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- Pentru a asigura aportul de vitamine ii elemente minerale corespunzätor se vor servi salatele din

cruditäti, precum legume/frunze adäugate in supe ciorbe.
- Se interzice folosirea alimentelor din categoria proteinelor animale (carne, pe$e, ouä) in stare

crudä, de exemplu, a cremelor cu ouäii friiCä nepreparate termic a maionezelor.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului Nationalde Sänätate Publicä:
ciorba de legume; supä de pui cu legume; ciorbä de väcu!äcu legume; legume cu piept de pui la
gratar; måncarede mazärecu piept de pui; pilaf cu legume ficätei de pui; piure de morcov cu

grätar de pui; piure de cartofi cu piept de curcan; måncarede varzä dulce cu fripturä la cuptor;

ghiveci de legume cu pui; orez cu legume ii pui la tavä; sufleu de broccoli cu brånzä; cartofi
gratinati cu piept de pui la gratar; tocanä de legume cu orez brun; piure de cartofi cu sfeclä

chiftelute de legume; omletä cu legume - ardei, ciuperci, ceapä verde brånzä telemea; sufleu de
conopidä, broccoli brånzä la cuptor; dovlecel umplut cu brånzä la cuptor; ciuperci la cuptor

umplute cu brånzä; macaroane cu brånzä; cartofi fran!uze$i la cuptor, cu branza ii ou; quinoa cu
legume; piept de pui la grätar sau pulpä de pui dezosata la gratar cu legume crude - gogoiari, varzä,

morcov; sandvi+uripreparate cu påine integralä, brånzeturi slabe, carne slabä ii legume proaspete;

un fruct intreg; salatä de fructe färä adaos de zahär etc.

3. Cerinte privind aportul caloric al meniului
Conducerea unitälii de invätämånt va asigura o alimentatiecolectivä adaptatä vårstei ii stärii

de sänätate, specificului activitätii anotimpului.
Meniurile vor asigura un aport caloric nutritiv in conformitate cu recomandärile preväzute

la anexa nr. 3A la ordinul MS nr.541/2025 - Necesarul zilnic de calorii si macronutrienti, pentru
copii adolescenti ii la anexa nr. 3B la ordinul MS nr.541/2025 - Necesarul zilnic de vitamine si
elemente minerale pentru copii adolescenti, proportional cu timpul petrecut de copil in

colectivitate.
Meniul va avea un raport caloric minim de 400 calorii (kcal), asiguråndu-se un raport optim

intre principalii furnizori de enegie a organismului(proteine, lipide, glucide), conform
recomandärilor Ordinului MS nr.541/2025.

Continutul alimentelor in calorii fii in anumite substantenutritive (proteine, lipide si glucide) se

va stabili prin calcul, folosindu-se tabele de compozitia alimentelor sau programe destinate acestui

scop, rezultatele obtinute comparåndu-se cu necesarul zilnic consemnat in anexa nr. 3 la ordinul
MS nr.541/2025.

Necesarul zilnic de calorii macronutrienti pentru copii adolescenti

Necesar caloric zilnic
Grupa de vårstä

1-3 ani

4-6 ani

Proteine (g) Lipide (g) Carbohidrati (g)(kcal)

II000-1300
11400-1600

13-20

20-30

35-45
40-50

45-60

II1-14 ani (bäie!i) 12200-2500 150-60 160-80
II1-14 ani (fete) 12000-2200 145-55 155-70

130-180

1180-220
200-260

1260-320
|230-290
1260-350115-18ani (fete) 12200-2500 150-65

Necesarul zilnic de vitamine elemente minerale

Nutrient 7-10
1-3 ani 4-6 ani

ani

160-80

11-14 ani
(fete)

11-14 ani
(bäieti)

13

15-18 ani
(bäieti)

15-18 ani
(fete)



Vitamina A (gg) 1300 1400 500

Vitamina D (gg) 115 115
Vitamina C (mg) 15 4525

IFier(mg) 17 10

600

115
50

1600
115
50

900

75

11

700

115
65

1300
18

4. Cerinte privind ambalarea produse accesorii
Hrana calda trebuie ambalatä in recipiente de unicä folosin!ä, inchise ermetic, in conformitate

cu standardele de calitate in vigoare, respectiv caserole, boluri, cupe, pahare, etc., ce respectä

cerin!ele de sigurantä alimentarä care nu prezintä nici un risc pentru consumator.
Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar

trebuie insotite de ustensile sigilate, din lemn, care permit consumul in conditii de igienä,
Fiecare portie se ambaleazä in Plasaindividualä, cu tot ce continemeniul respectiv.
Toate produsele ambalate individual se vor incärca in ambalaje reutilizabile (läzi, cutii, etc),

destinate transportului manipulärii produselor ambalate individual, ce respectä cerintele de
sigurantä alimentarä. Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizärii ii dezinfec!iei, conform
normelor legale in vigoare, inainte de fiecare utilizare/livrare.

in toate situa!iile, recipientele folosite la livrarea hranei, vor trebui sä mentina atåt
temperatura cåt proprietatile organoleptice.

Distribuirea meniurilor in regim catering, se va face individual pentru beneficiar, astfel
incåt sä se pastreze temperatura optimä pentru consum.

in timpul transportului, prestatorul are obliga!ia manipulärii ii utilizärii de ambalaje
corespunzatoare, astfel incåt sä se asigure integritatea hranei.

Volumul estimat al serviciilor entru viitorul contract se contureazä recum urmeazä:
Numärul de
beneficiari

770 elevi/zi

Durata

Pånä la 22.12.2026

Valoare cu TVA
inclus/beneficiar

16,50 lei

Notä: Numärul efectiv de suporturi alimentare sub forma de masäcaldä ce se vor comanda zilnic
poate varia in func!ie de copiii efectiv prezenti la activitä!iledidactice;

Astfel, propunerea tehnicä 5i propunerea financiarä va fi formulatä tinåndcont de numärul
maxim de copii ce poate fi inscris in cadrul acestui program (770 de elevi), respectiv de valorile
indicate in tabelul de mai sus. Prestarea seviciilor, incepe in prima zi a activitä!ididactice de dupä
ziua transmiterii ordinului de incepere a prestärii serviciilor.

4. RESURSELE NECESARE PENTRU REALIZAREA ACTIVITÄTILOR
CONTRACTULUI:

4.1. Resursele umane necesare realizärii activitätilor contractului:
Prestatorul trebuie sä asigure resursele umane necesare ii suficiente pentru realizarea

activitätilorcontractului, conform graficului convenit intre pär!i.

Tot personalul implicat in activitätile de preparare, manipulare livrare a produselor
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alimentare trebuie sä respecte, pe toatä perioada de derulare a activitä!ilorcontractului, cerin!ele
legale privind siguranta alimentarä si sä detinä avizele/autorizärile impus e de lege in acest sens.

Ofertantul va prezenta in cadrul Propunerii tehnice lista personalului responsabil pentru
indeplinirea activitätilor de preparare, ambalare $i transport al produselor alimentare, impreunä cu
documentele suport care atestä indeplinirea cerin!elor legale privind siguran!a ii securitatea
alimentarä.

Prin documente suport se va in(elege:

o Certi[igatul de instruire profesionalä privind insusirea noLiunilor Lundamentalede igienä,
conform reglementärilor in vigoare (Curs de igienä, conformOrdin MS nr. 2.209 din 13 iulie
2022), valabil la data prezentärii. Precizäm cä, in conformitatecu prevederile art. 20 din

Ordinul MS nr. 2.209 din 13 iulie 2022, certificatul anterior indicat are o valabilitate de maxim
3 ani de la data emiterii.

o Fiya de aptitudini speci(ice activitä(ii destäyurate sau echivalent, conformHotärärii Guvernului
nr. 355/2007 privind supravegherea sänätälii lucrätorilor, cu modi[icärile vyi completärile
ulterioare
In cazul in care, pentru indeplinirea in bune conditii a activitä!ilor incluse in Contract, pe

perioada derulärii Contractului, Contractantul va avea nevoie de mai mult personal decåt cel

specificat in Propunerea Tehnicä, acesta va räspunde pentru asigurarea acestor resurse, färä costuri
suplimentare. in acest caz, Contractantul va completa echipa cu propriul personal pe cheltuiala
proprie.

Dacä Achizitorul ( Beneficiarul ) considerä cä un membru al personalului Contractantului
este ineficient sau nu iii indepline$e sarcinile la nivelul cerin!elor stabilite, Achizitorul
(Beneficiarul) are dreptul säsolicite inlocuirea acestuia pe perioada derulärii Contractului, pe baza
unei cereri scrise motivate justificate. in acest caz, toate costurile generate de inlocuirea
personalului sunt exclusiv in sarcina Contractantului.

Contractantul are obliga!ia sä se asigure ii sä urmäreascäcu stricteteca oricare dintre
personalul implicat in executia contractului cunosc foarte bine inteleg cerintele, scopul ii
obiectivele Contractului, legislatia si reglementärile tehnice aplicabile, specificul activitätilorpe
care urmeazäsä le in cadrul Contractului precum ii a responsabilitätilor atribuite.

In cazul in care, pe parcursul derulärii contractului, Prestatorul intentioneazäsä inlocuiascä
una sau mai multe persoane nominalizate in cadrul propunerii tehnice, acest lucru se poate realiza
doar cu conditia ca persoanele noi implicate in derularea activitätilor contractului sä detinäla
råndul lor toate avizele/autorizärile cerute de cadrul legal aplicabil. Acest lucru se va confirma, la
cererea Beneficiarului, la momentul urmätoarei livräri, prin prezentarea documentelor suport care
dovedesc indeplinirea acestei cerin!e.

4.2. Infrastructura tehnicä necesarärealizärii activitätilor Contractului
Contractantul trebuie sä se asigure cä personalul care iii activitatea in cadrul

Contractului, dispune de sprijinul material si de infrastructura necesaräpentru a permite acestuia
sä indeplineascä activitä!ile in mod optim ii sä se concentreze asupra atingerii criteriilor de
performantä aferente contractului respectiv a obiectivelor urmärite prin implementarea proiectului
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In acest sens, Ofertantul va prezenta in Propunerea tehnicä lista cu echipamentele si dotärile
specifice derulärii serviciilor, respectiv:

a) Utilaje si echipamente folosite in prepararea ii ambalarea suportului alimentar.
b) Ambalaje reutilizabile, necesare transportului produselor alimentare in conditiide temperaturä

adecvatä care sä asigure protec!ia la contaminäri pe parcursul manipulärii/transportului.
c) Mijloace de transport avizate legal pentru transportul produselor alimentare preparate.

Lista cu aceste echipamente dotäri specifice prezentatä de Ofertant in Propunerea Tehnicä
trebuie sä fie corespunzätoare scopului Contractului ii sä indeplineascä toate cerin!ele de

functionalitate pentru utilizare stabilite prin legislatia in vigoare, indiferent de forma de acces
la infrastructura necesaräpentru realizarea activitä!ilor in Contract.

Conform cadrul legal aplicabil in domeniul derulärii serviciilor, Ofertantul va
prezenta odatä cu propunerea sa tehnicä (in copie):

1) Autoriza!ia sanitar veterinarä 'ipentrusiguran(a alimentelor, emisäpentru unitatea in care
se vor prepara produsele alimentare cefac obiectul serviciilor contractului de servicii;

2) Autoriza!ia sanitar veterinarä 'i pentru siguran!a alimentelor, pentru autovehiculele

propuse pentru transportulproduselor alimentare cefac obiectul contractului de servicii;

5. PROGRAMUL DE REALIZARE A CONTRACTULUI (GRAFICUL DE
PRESTARE)

in cadrul Propunerii tehnice, Ofertantul va prezenta GRAFICUL DE PRESTARE, tinånd
cont de volumul ritmicitatea livrärilormeniurilor, conform indica!iilor de mai sus din prezentul
caiet de sarcini.

Dupä semnarea contractului, in func!iede graficul de derulare a activitätilor, beneficiarul va
comunica Prestatorului programul lunar de prestare precum graficul aproximativ de livrare
aferent contractului, intocmit pe luni/säptämåni, urmånd ca acesta sä fie actualizat, dupä caz,

periodic (de regulä lunar), in functie de programul icolar al grupului tintä precum ii a conditiilor
de derulare a activitätilor proiectului.

NOTÄ: modificarea graficului de prestare a serviciilor reprezintä o modificare
nesubstan(ialä, de tip „adaptare la context practic" 'i nu impune modificäri ale condi(iilor de
calitate sau modificäri ale pre(ului unitar al unitä(ii de mäsuräa contractului, jiind transpusäprin
aplicarea directä a clauzelor contractuale

Programul säptämånal de prestare al serviciilor se va defini prin comanda emisä de cätre
beneficiar, in functie de modul concret de derulare a activitä!ilor proiectului in rela!ie cu grupul
lintä.

Programul orar de livrare poate fi modificat de cätre Beneficiar, cu condi!ia notificärii
Prestatorului cu cel pulin o zi in prealabil.

6. CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZÄ RELATIA DINTRE ACHIZITOR
(BENEFICIAR) $1 CONTRACTANT (INCLUSIV iN DOMENIILEMEDIULUI, SOCIAL
AL RELATIILORDE MUNCÄ)
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Conform art. 51 din Legea 98/2016 ofertantii vor tine cont de reglementari obligatorii in

domeniile mediului, social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia adoptata la nivelul
Uniunii Europene, legislatia nationala, prin acorduri colective sau prin tratatele, conventiilesi

acordurile internationale in aceste domenii. Informatii detaliate privind reglementärile in

domeniile mediului, social si ai relatiilor de muncäse pot obtinede la: Agentia Nationalä pentru
ProtectiaMediului (www.anpm.ro), Ministerul Muncii si Justitiei Sociale (www.mmuncii.ro).

In acest scop ofertan!ii vor prezenta o declaratie pe proprie räspundere prin care se va atesta

faptul ca la elaborarea ofertei s-au respectat aceste cerin!e.

7. MANAGEMENTUL CONTRACTULUI DE PRESTÅRI SERVICII

7.1. Gestionarea relatiei dintre Contractant (Prestator) ii Achizitor (Beneficiar)

Achizitorul (Beneficiarul) este responsabil pentru derularea procedurii de atribuire a

Contractului, monitorizarea execu!iei Contractului efectuarea plätilor cätre Contractant,
conform Contractului ii a Graficului de prestare acceptat, prin desemnarea unui Responsabil de

Contract.

Responsabilul de Contract din partea Achizitorului va asigura comunicarea permanentä cu
echipa Contractantului (Prestatorului), evidenta tuturor documentelor referitoare la derularea

Contractului, monitorizarea permanentä si evaluarea periodicä a gradului de indeplinire a

obiectivelor Contractului.
Unitatea de invätämånt räspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,

receptie distributie a produselor al imentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest
sens, precum de confirmarea documentelor ce stau la baza plä!ii produselor alimentare.

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitä!i sunt stabilite de cätre
conducerea unitätii de invätämånt, in func!ie de numärul de elevi, de orarul icolii de

particularitätile specifice fiecärei unitäti de invä!ämånt.
Principiile care trebuie respectate in pregätirea mesei pentru elevi, conform prevederilor

legale - Legea nr. 123/2008 Ordinul MS nr.541/2025.Totodatä, Institutul National de Sänätate
Publicä (INSP) a elaborat sugestii de meniuri orientative pentru acest program. Acestea sunt
menite säasigure o alimentatieechilibratä nutritivä pentru copii adolescenti.

Contractantul (Prestatorul) este responsabil pentru executia la timp a tuturor activitä!ilor
preväzute pentru obtinerea rezultatelor stabilite prin Caietul de Sarcini, ca pentru intreaga
coordonare a activitätilor care fac obiectul Contractului.

Unitatea de invätämånt beneficiarä a programului va tine eviden!acantitätiide produse
consumate, mentionånd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numärul de
portii numärul de zile de :icoalä, precum evidenta numärului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat ii unitä!ile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar pentru siguran!a alimentelor de pe teritoriul Romåniei vor pästra ii vor prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale ii tehnice privind produsele
alimentare distribuite in unitätile $colare, precum documentele care sä ateste calitatea
siguranta acestora, dupä caz; unitätile de invä!ämånt au obligatia de a pästra avizele de expeditie
aferente fiecärei distributii.

Lunar, unitatea de invätämånt va realiza centralizarea cantitätiide produse consumate, in
functie de situa!ia numärului de copii in luna precedentä, pe care o va corela cu situatia
existentä la furnizor. Toate pär!ile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare cätre
unitatea de invätämånt vor pästra documentele justificative pe o perioadä de cel putin 3 ani,
incepånd de la sfår$tul anului intocmirii acestora.

Prestatorul este obligat sä remedieze in maxim o orä de la notificarea scrisä din partea
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unitä!ii de invätämånt, orice deficientä/neconformitate; portiile neconforme vor fi inlocuite
in termen de maxim o orä.

Beneficiarul si Contractantul (Prestatorul) transmit reciproc notificäri de indatä ce una

dintre pär!i devine con$ientä de apari!ia in perioada imediat urmätoare a unui eveniment sau a

unei situa!ii care ar putea:

ii.

iv.

sä conducä la intårzierea prestärii serviciilor, generånd nerespectarea termenului

de livrare a produselor sau a serviciilor din Contract,

sä conducä la modificarea Graficului de prestare al activitä!iloracceptat
sä afecteze scopul $i sfera de cuprindere a serviciilor contractate inclusiv a

criteriilor de performanlä ale contractului

sä afecteze activitatea Achizitorului (Beneficiarului) sau a altor factori interesati
identificati in legäturä cu serviciile incluse in Caietul de Sarcini.

Toate comunicärile (notificärile) emise de pärtile contractului vor fi transmise in scris, prin

email sau fax. in cazuri urgente, comunicare intre pär!i se poate derula $i pe cale verbalä

(comunicare directä sau telefonic cu conditiaconfirmärii elementelor principale ale comunicäri
in formä scrisä cel tårziu in ziua lucrätoare imediat urmätoare celei in care a avut loc comunicarea
verbalä.

Produsele alimentare distribuite conform OUG nr 105/2022 se analizeaza doar in

laboratoare autorizate sanitar-veterinar ii pentru siguran!a alimentelor care au metodele de
analiza acreditate.

Prestatorul are obligatia prelevärii de probe la sediu, care se vor pästra 48 de ore de la data

prelevarii in recipinte corespunzatoare sigilate etichetate corespunzator, in spatiul frigorific
special destinate >i adecvat acestui scop, dotat cu termometru grafic de temperaturä

actualizat de persoana responsabila desemnatä. Se interzice darea in consum a alimentelor in

situa!ia nerecoltarii probelor alimentare din masa caldä. in cazul aparitiei unor imbolnäviri sau
suspiciuni de imbolnavire cu transmitere digestiva la copiii care au servit masa , vor putea
reprezenta in caz de litigiu , o asa numita "contraproba".

Persoanele angajate in producerea, manipularea distributia produselor alimentare
sunt obligate sä delina certificate de absolvire a unui curs de No!iuni fundamentale de igiena

sau echivalent. In situatia nerespectarii de cätre personalul propriu a masurilor referitoare la
prevenirea combaterea bolilor transmisibile, cåt ii a normelor sanitar-veterinare, prestatorul
va suporta, dupa caz, sanctiuniadministrative, conventionalesau penale.

Notä:

8. CRITERIUL DE A CONTRACTULUI

Criteriul de atribuire va fi „Cel mai bun raport calitate-pret".
Autoritatea contractantä atribuie contractul de achizitie publicä ofertantului care a depus

Oferta cea mai avantajoasä din punct de vedere economic.Autoritatea contractantä stabile$eoferta
cea mai avantajoasä din punct de vedere economic pe baza criteriului de atribuire ii a factorilor de
evaluare preväzuti in documentele achizi!iei.

Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic,
Autoritatea contractantä va aplica urmätorul criteriu de atribuire, prin aplicarea urmätorilor factori
de evaluare:

Nr.

Crt.

2

Factor de evaluare

Pretul ofertei fara TVA Pl
Materie rimä P2

Pondere Punctaj

400/0

18

maxim
40
30

Punctaj final

Oferta casti atoare este



3 Numar de produse alimentare ecologice

utilizate/ su ort alimentar- P3
TOTAL 100%

30

100

oferta clasatä pe primul
loc uncta• maxim

Pl - Pretul ofertei - 40% - Punctaj maxim factor- 40
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda 40 puncte ( punctajul maxim alocat);
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret

minim ofertat / Pret n) x 40 (punctaj maxim alocat).
P2 - Materie primä - 30% - Punctaj maxim factor- 30
Algoritm de calcul: Punctqjul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/suport alimentar se acordä

punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 30 puncte.
b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/ suport alimentar, punctajul
Pmp(n) se calculeazä astfel: Pmp(n) = (MP n/MP maxim x 30 (punctajul maxim alocat),
Unde:
Pmp(n) - punctajul acordat nivelului „n" al ponderii materiei prime din prettil total/suport alimentar
MP n — nivelul „n" al ponderii materiei prime din pre!ul total/ suport alimentar;
MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/ suport alimentar

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/ suport alimentar este de: 40%.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pre!ul total/ suport alimentar egal cu nivelul minim
indicat de 40% se acordä 0 puncte.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pre!ul total/ suport alimentar mai mic decåt nivelul
minim indicat de (40%), oferta va fi consideratä necorespunzätoare din punct de vedere tehnic,

urmånd a fi declaratä neconformä ii respinsä.
Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/ suport alimentar va fi
exprimat cu maxim douä zecimale.

P3 — Numar de produse alimentare ecologice utilizate/ suport alimentar - 30% - Punctaj
maxim factor- 30
Algoritm de calcul: Punctajul se acordä astfel:
- pentru I produs alimentar ecologic utilizat/ suport alimentar se acordä - 0 (zero) puncte
- pentru 2 produse alimentare ecologice utilizate/ suport alimentar se acordä - 7 puncte
- pentru 3 produse alimentare ecologice utilizate/ suport alimentar se acordä - 15 puncte
- pentru 4 mai mult de 4 produse alimentare ecologice utilizate/ suport alimentar se acordä
punctajul maxim alocat de - 30 puncte

Punctajul maxim este de 30 puncte care reprezintä punctajul aferent unui numärde 4 ii
mai mult de 4 produse alimentare ecologice utilizate/ suport alimentar.
Pentru 0 (zero) produse alimentare ecologice/suport alimentar, oferta va fi consideratä
necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmånd a fi declaratä neconformä ii respinsä.
Numärul minim de produse alimentare ecologice/ suport alimentar este de: I (unu).

Operatorii economici trebuie sä indice in Propunerea tehnicä modul in care intentioneazäsä
indeplineascä aceastä cerin!ä. in cazul in care alimentele care vor fi utilizate la prepararea
suportului alimentar poartä o etichetä ecologicä nalionalä sau comunitarä sunt considerate
conforme.

9. MODALITATEADE iNTOCMIRE $1 PREZENTAREA PROPUNERII TEHNICE
Ofertantul va prezenta Formularul de Propunere tehnicä, folosind modelul din Sectiunea
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formulare din cadrul documentatieide atribuire, impreunä cu documentele solicitate prin prezentul
caiet de sarcini, considerate parte a Propunerii tehnice.

Prin Propunerea tehnicä inaintatä, ofertantul are obligatia de a face dovada conformitätii
activitä!ilorcare urmeazäa fi realizate cu cerin!elepreväzute in Caietul de sarcini.

Prin modul de intocmire a Propunerii tehnice ofertantul trebuie sa tinä cont de prevederile
documentatiei de atribuire, a documentelor ce inso!esc caietul de sarcini sä prezinte modul
concret in care acesta iii propune sa execute contractul de achizi!ie publicä, fäcånd referire la
toate cerintelesolicitate prin caietul de sarcini.

Astfel, Propunerea tehnicä trebuie sä respecte formatul Formularului de Propunere tehnicä
(conform model sectiuneaformulare) in care sä se facä referire cel pulin la:

Prezentarea serviciilor propuse de ofertant, conform cerintelorprezentului caiet de sarcini;
Graficul aproximativ de prestare a serviciilor - conform cap. 5. din caietul de sarcini, intocmit
pentru o säptämånä;
Prezentarea resurselor umane propuse pentru executia contractului, impreunä cu documentele
suport, conform cap. 4.1. din prezentul caiet de sarcini (lista persoanelor responsabile de

prestarea serviciilor impreunä cu dovada absolvirii cursurilor de igienä fi}ele de aptitudini);
Prezentarea infrastructurii tehnice propuse pentru executia contractului, impreunä cu
documentele suport, conform cap. 4.2 din prezentul caiet de sarcini (lista cu ambalajele

mijloacele de transport, impreunä cu autoriza!iasanitar veterinarä pentru unitatea de preparare
mijloacele de transport);

FGe tehnice, conform cerin!elor de la pct. 3.3.2. - 2 completate corespunzätor (minim 1()

variante pentru meniurile zilnice normale si minim 10 fiie pentru meniurile zilnice cu
regim special, (minim 10 variante pentru meniurile fiirä produse din carne de porc, minim
10 variante pentru meniurile färä alune sau alte produse oleaginoase, minim 10 variante
pentru meniurile färä lapte, gluten, ouä, drojdie, secarä, histaminä, minim 10 variante
pentru meniurile färä iod).in acest sens, pentru fiecare variantä de meniu este obligatoriu
sä se intocmeascä cite o fi}ä tehnicä distinctä in care sä se indice gramajele pentru fiecare
produs rezultat dupä preparare, exemplu - fripturä x grame; grätar x grame; måncare
scäzutä cu sau Färä carnex grame; salatä x grame; fructe x grame.
De asemenea, felul principal, trebuie completat pe Iångä fripturä/grätar, garniturä, salatä
cu gramajul påinii acest aspect sä fie specificat in fiia tehnicä a fiecärui meniu.

Pentru fiecare fisa tehnica de meniu prezentat, se prezinta in mod obligatoriu si calculul caloric
al meniului respectiv (minim 400 calorii (kcal).

Declaratie pe proprie räspundere cu privire la respectarea reglementärilorobligatorii in domeniul
social ii al mediului, conform cap. 6 din prezentul caiet de sarcini;
Alte documente solicitate prin Documenta!ia de atribuire sau care sunt considerate de ofertant ca
fiind relevante in raport cu cerintele acesteia;
Model ambalaj individual al suportului alimentar inscriptionat conform cerintelor.

10. MODALITATEA DE iNTOCMIRE $1 PREZENTARE A PROPUNERII
FINANCIARE

Propunerea financiarä globalä se va intocmi ii prezenta conform Formularului de ofertä
din sectiunea Formulare.

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/ suport alimentar este de: 40%.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/ suport alimentar mai mic decåt

nivelul minim indicat de (4()%), oferta va fi consideratä necorespunzätoare din punct de vedere
tehnic, urmand a fi declaratä neconformä respinsä.
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In cazul unei Propuneri financiare aparent neobi»uit de scäzutä in raport cu valoarea
estimatä a contractului , autoritatea contractantä are obligatia de a solicita ofertantului care a depus
o astfel de ofertä clarificäri justificäri cu privire la pretul sau costurile propuse in respectiva
ofertä.

Odatä cu acesta se vor prezenta documentele anexä, care se vor considera parte a propunerii
financiare conform celor solicitate prin caietul de sarcini (folosindu-se modelele din sectiunea
„Formulare")

Astfel, Propunerea financiarä va fi insotitä de urmätoarele anexe:
ANEXA 1 - Se va prezenta pretul unitar al suportului alimentar sub forma de masäcaldä in

regim catering, ayl cum acesta este descris in cadrul prezentului caiet de sarcini.
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ROMANIA
JUDETUL HUNEDOARA
CONSILIUL LOCALAL
MUNICIPIULUI DEVA

piala Unirii. nr. 4. mun. Deva. jud. Hurrdoara
Tel: 0254 213435 E-mail:

HOTÄRÄREA
nr.4 din 13.01.2026

privindaprobarea tipu/ui de suport alimentar pentru e/evii din inväfämäntu/primar, gimnazia/, /icea/ 'i
profesiona/ din cadru/ Liceu/ui Tehno/ogic Energetic *DragomirHurmuzescu"Deva deru/atpe perioada

desf$urärii cursuri/or .:co/are din anu/ 2026

Analizänd temeiurile juridice, respectiv:

Art.77 alin.5, alin.7 5i alin.9 din Legea Tnväcämåntului preuniversitar nr.198/2023, cu modificärile 'i
completärile ulterioare,

Hotärårea Guvernului nr.1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national „Masa sänätoasä" tn anul
2026,

Ordinul nr.3.352/2025 privind aprobarea Listei unitä!ilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale
municipiilor a unitätilor de tnväCämåntTn care se implementeazä Programul national "Masä sänätoasä" fi
numärul de beneficiari in 2026, cu modificärile ulterioare,

Art.129 alin.14 din Ordonanta de urgentä a Guvernului nr.57/2019 privind Codul administrativ, cu
modificärile 5i completärile ulterioare,

Tinänd cont de:

Adresa Liceului Tehnologic Energetic „Dragomir Hurmuzescu"
Primäria municipiului Deva sub nr.1575/12.01.2026,

Luånd act de:

Deva nr.6/A/09.01.2026, inregistratä la

Proiectul de hotäråre nr.4/2026, Referatul de aprobare nr.4/2026 prezentat de Primarul municipiului Deva,
domnul Lucian loan Rust din care reiese necesitatea 5i oportunitatea adoptärii unei hotärårii privind
aprobarea tipului de suport alimentar pentru elevii din invätämåntul primar, gimnazial, liceal 5i profesional
din cadrul Liceului Tehnologic Energetic „Dragomir Hurmuzescu" Deva derulat pe perioada desfä;urärii
cursurilor scolare din anul 2026,

Raportul Compartimentului administrare unitäti de invä!ämånt nr.2005/12.01.2026,

Avizul Comisiei pentru administratie publicä localä, juridicä, apärarea ordinii publice, respectarea drepturilor
fi a libertätilor cetätenilor, agriculturä nr.4/110815/13.01.2026, avizul Comisiei de studii, prognoze
economico-sociale, buget-finance nr.4/110818/13.01.2026, precum si de avizul Comisiei pentru activitä!i
itiin!ifice, Tnvä!ämånt, culturä, activitä!i sportive fi de agrement nr.4/110820/13.01.2026,

Tntemeiul prevederilor art. 139 alin. (1) coroborat cu art. 196 alin. (1) lit. a) din Ordonan!a de urgenCä a

Guvernului nr. 57/2019 privind Codul administrativ, cu modificärile si completärile ulterioare,

CONSILIUL LOCAL AL MUNICIPIULUI DEVA
intrunit in sedin!ä extraordinarä, adoptä prezenta hotäräre.

Art. 1: - Se aprobä suportul alimentar sub formä de masä caldä in regim catering pentru un numär de 770 de

elevi din tnvä!ämåntul primar, gimnazial, liceal si profesional, dintre care 9 elevi cu regim special din cadrul
Liceului Tehnologic Energetic „Dragomir Hurmuzescu" Deva, derulat pe perioada desfä;urärii cursurilor ;colare
din anul 2026.

Art.?. - Distribuirea suportului alimentar pentru elevii din tnväcämåntul primar, gimnazial, liceal si profesional,
dintre care 9 elevi cu regim special din cadrul Liceului Tehnologic Energetic „Dragomir Hurmuzescu" Deva, se va
face tn locatia de pe strada T.Maiorescu, nr.28, Tn urmätorul interval orar:



- 10:30 - 10:45 al zilelor de curs, la solicitarea scolii in baza prezenCei elevilor din invätämäntul primar la cursuri;
- 12:45 - 13:00 al zilelor de curs, la solicitarea ;colii in baza prezengei elevilor din invä!ämäntul gimnazial, liceal ii
profesional la cursuri.

Art.3. - Prezenta hotäråre se poate ataca potrivit prevederilor Legii contenciosului administrativ nr.554/2004, cu

modificärile si completärile ulterioare.

- Cu ducerea la tndeplinire a prezentei hotäråri se imputernice;te Liceul Tehnologic Energetic „Dragomir
Hurmuzescu" Deva, Serviciul financiar, contabilitate din cadrul Directiei economice, Compartimentul
administrare unitä!i de tnväCämånt 'i Compartimentul achizitii din cadrul Directiei tehnice.

Art.5 - Prezenta hotäråre se comunicä:

- Institutiei Prefectului judetului Hunedoara;
- Primaruluimunicipiului Deva;
- Directiei economice;
- Compartimentului administrare unitäVi de tnvä!ämånt;
- Directiei tehnice;
- Liceului Tehnologic Energetic „Dragomir Hurmuzescu" Deva.

PRE$EDINTE DE $EDINTÅ,

Lucian-Marius MARA
_---ÆONTRASEMNEAZÄPENTRU LEGALITATE:

/ SÉCRÉiAßÄGENERALALMUNICIPIULUI DEVA,

Florina-Dori ISIRIN


